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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.
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Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and
environment

This section contains safety e Ensure that the product function
instructions that will help protect from knobs are switched off after every
risk of personal injury or property use.
damage. Failure to follow these Electrical safety
instructions shall void any warranty. e | the product has a failure, it
General safety should not be operated unless it
e This appliance can be used by is repaired by an Authorized
children aged from 8 years and Service Agent. There is the risk of
above and persons with reduced electric shock!
physical, sensory or mental e Only connect the product to a
capabilities or lack of experience grounded outlet/line with the
and knowledge if they have been voltage and protection as
given supervision or instruction specified in the “Technical
concerning use of the appliance specifications”. Have the
in a safe way and understand the grounding installation made by a
hazards involved. qualified electrician while using
Children shall not play with the the product with or without a
appliance. Cleaning and user transformer. Our company shall
maintenance shall not be made not be liable for any problems
by children without supervision. arising due to the product not
¢ |[nstallation and repair procedures being earthed in accordance with
must always be performed by the local regulations.
Authorized Service Agents. The e Never wash the product by
manufacturer shall not be held spreading or pouring water onto it!
responsible for damages arising There is the risk of electric shock!
from procedures carried out by e The product must be
unauthorized persons which may disconnected during installation,
also void the warranty. Before maintenance, cleaning and
installation, read the instructions repairing procedures.
carefully. ¢ |f the power connection cable for
e Do not operate the product if it is the product is damaged, it must
defective or has any visible be replaced by the manufacturer,
damage. its service agent or similarly
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qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorized and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

The appliance and its accessible
parts become hot during use.
Care should be taken to avoid
touching heating elements.
Children less than 8 years of age
shall be kept away unless
continuously supervised.

Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can

ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.
Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid or a
fire blanket.

Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

If the surface is cracked, switch
off the appliance to avoid the
possibility of electric shock.

After use, switch off the hob
element by its control and do not
rely on the pan detector.

Metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should not
be placed on the hob surface
since they can get hot.

The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

Vapour pressure that build up due
to the moisture on the hob
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surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

Hotplates are equipped with
“Induction” technology. Your
induction hob that provides both
time and money savings must be
used with pots suitable for
induction cooking; otherwise
hotplates will not operate.

See. General information about
CO0KIng, page 14, selecting the
pots.

As induction hobs create a
magnetic field, they may cause
harmful impacts for people who
use devices such as insulin pump
or pacemaker.

Use only hob guards designed by
the manufacturer of the cooking
appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in
the instructions for use as
suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire risk!
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Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

Safety for children

Accessible parts may become hot
during use. Young children should
be kept away.

The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.



Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.

Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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F General information

Overview
3
2
1 Induction cooking plate 3 Vitroceramic surface
2 Assembly clamp 4 Base cover

Technical specifications

TN ~ 220-240V / 2N ~ 380-415 50 Hz
min. 18 Ax 2

Dimension

Dimension

2000/3600 W

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

) — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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K installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s

responsibility.

The product must be installed in accordance

DANGER:
ith all local electrical regulations.

have it installed.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
Damaged products cause risks for your safety.

*

min.

Installation and connection

e The product must be installed in accordance with

all local gas and electrical regulations.

Before installation

The hob is designed for installation into commercially

available work tops. A safety distance must be left

between the appliance and the kitchen walls and

furniture. See figure (values in mm).

e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e () If acooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm)

e Remove packaging materials and transport locks.

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

e Cut aperture for the hob in worktop as per
installation dimensions.

Do not install the hob on places with sharp
ledges or corners.

here is the risk of breaking for glass ceramic
surface!
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Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated in
the "Technical specifications” table. Have the
grounding installation made by a qualified electrician
while using the product with or without a transformer.
Our company shall not be liable for any damages that
will arise due to using the product without a grounding
installation in accordance with the local regulations.

DANGER

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of

the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Type label is at the rear housing of the product.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications" table.

DANGER

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.
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If a cable is supplied with the product:

[2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. For single-phase connection, connect the wires
as identified below:

e Brown/Black cable = L (Phase)

e Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) = (Ground)
For double-phase connection, connect the wires
as identified below:

e Brown cable = L1 (Phase 1)

e Black cable = L2 (Phase 2)

e Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) _-L—_ (Ground)
e Black cable = L1 (Phase 1)

e Grey cable = L2 (Phase 2)

e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) = (Ground)
Installing the product
If the oven is below:




*

min.

If the board is below:
It is required to leave a ventilation opening of minimum
180 cm? at the rear section of the furniture as
illustrated in the following figure.

min.

During installation of your induction hob, place the

product parallel to the installation surface. Also, apply

sealing gasket to the parts of the hob contacting the

counter as described below in order to prevent any

liquid from penetrating between the product and the

counter.

1. Prepare the surface of the counter as shown in
the figure.

2. Turning the hob upside down, place it on a flat
surface.

3. The sealing gasket provided in the package must

be applied on the lower casing bend around the

hob as shown in the figure, during installation of

g springs inserting and screwing '
them through the holes of the bottom case as
shown in the figure.

5. Place the hob on the counter and align it.

6. When the hob is placed on the counter top it will
be fixed easily with the help of the clamps. If the
counter top dimensions are in appropriate, 2
mounting clamps can be fixed to the front side of
the product as shown in the below figure.

§
i
, C//yj’,’/o//f///fj

e
.

e
1

gores

1 2 3
1 Hob
2 Installation clamp
3 Counter

hen installing the hob onto a cabinet, a shelf
must be installed in order to separate the
cabinet from the hob as illustrated in the above
figure. This is not required when installing onto
a built-in oven.

For example, if it is possible to touch the bottom of the
product since it is installed onto a drawer, this section
must be covered with a wooden plate.

*

min. 15 mm
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Rear view (connection holes)

2 DANGER:
Connection clamps will be supplied as

installed onto the hob.

Making connections to different holes is not a
good practice in terms of safety since it can
damage the gas and electrical system.
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Final check

1. Plug in the power cable and switch on the
product's fuse.

2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.




B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

e Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

e Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.
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[ How to use the hob

General information about cooking

one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

n Never fill the pan with oil more than

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

e Do not cover the vessel you use when heating oil.

e Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e Operating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

e Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Saucepan selection

e (lass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.

e Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.
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e Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the
surface.

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

For induction hobs, use only vessels suitable for

induction cooking.

Saucepan test

Use following methods to test whether your saucepan

is compatible with the induction hob or not.

1. Your saucepan is compatible if its bottom holds
magnet.

2. Your saucepan is compatible if does not flash
when you place your saucepan on cooking zone
and start the hob.

You can use steel, teflon or aluminium saucepans with

special magnetic bottom that contains labels or

warnings indicating that the saucepan is compatible
with induction cooking. Glass and ceramic vessels,
pots and the stainless steel vessels with non-magnetic
aluminium bottom should not be used.

Saucepan recognition-focusing system

In induction cooking, only the area covered by the

vessel on the relevant cooking zone is energised. The

vessel's bottom is recognised by the system and only
this area is heated automatically. Cooking stops if the
cooking vessel is lifted from the cooking zone during
cooking. Selected cooking zone and symbol flashes
alternately.

Safe use

Do not select high heating levels when you will use a

non-sticking (teflon) saucepan with no oil or with very

little oil.

Do not put metal items such as forks, knives or

saucepan covers onto your hob since they can get

heated.

Never use aluminium folio for cooking. Never place

food items wrapped with aluminium folio onto the

cooking zone.



If there is an oven under your hob and if it is hen the hob is running, keep items with
running, sensors of the hob can decrease the magnetic properties such as credit cards or

cooking level or turn off the oven. cassettes away from the hob.

Selecting cooking zone suitable to the vessel
Large cooking zone Normal cooking zone

Small cooking zone

Large cooking zone Normal cooking zone Small cooking zone

e Automatically fits to the saucepan. Automatically fits to the e Used for slow cookings

e  Distributes the power ideally. saucepan. (sauces, creams)

e Provides perfect heat distribution. Distributes the power Used to prepare small
Used to cook dishes such as large ideally. portions or portions

crepes or large fishes rare or very Provides perfect heat based on number of
rare. distribution. Used for all persons.
kinds of cookings.
Using the hobs
DANGER:
Do not allow any object to drop on the hob.
Even small objects such as a saltshaker may
damage the hob.

Do not use cracked hobs. Water may leak
through these cracks and cause short circuit.
In case of any kind of damage on the surface
(eg., visible cracks), switch off the product
immediately to minimize the risk of electric
shock.
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Control panel

Main key - ON/OFF key
Keylock

Temperature setting/Increasing
timer

Temperature setting/Decreasing
timer

* Activate/deactivate timer

Cooking zone selection controls

Cooking zone display

(temperature setting 0 ... 9)
* Timer display (there are 4
LEDs for 4 different cooking

Z0Nes)
his appliance is controlled via the touch
control unit. If your touch control unit has a
imer, each operation is confirmed with an
audio signal.

Iways keep the control panels clean and dry.
Moisture and dirt may cause malfunctioning.

atimer.

(*) If your hob is equipped with
atimer.

(*) Not contained in hobs with
3 burners.

Graphics and figures are for informational purposes
only. Actual appearance or functions may vary.
Turning on the hob

Touch the "@" key on control panel at least 1

second.Hotplate displays light up. "i%«" and all the
relevant decimal points flash in all hotplate
displays.The hob is ready for use . You can select
different hotplates within next 10 seconds.

The hob will automatically turn off if there is no
operation within 10 seconds.

Selecting the Hotplates(Cooking Zone)

Put your pan suitable for induction-cooking (pan with
magnetic bottom, see page 12, “suitable pan choice”)
onto the related hotplate.

—_

Turn on the hob.
2. Touch the relevant hotplate selection control to
turn on the desired hotplate. After the hotplate is

seleoted,"[@]"deoimal point stops flashing on the
related hotplate display and becomes solid.
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3. Set the heat level between "1" and "9"or "9"or
"1" by touching "A\" or "\7" keys.

""" and "se" keys are equipped with a repeat

function. If you touch one of the key longer time, heat

level will continually increased or reduced at every 0,4

seconds.



If you begin with "A" key, "1" will appear on the
display. If you begin with "s" key, ‘A" and "9" will
flash on the display with a period of half seconds. This
indicates that Automatic Cooking is running.At the
end of the preset time for Automatic Cooking by the
manufacturer, selected hotplate stops the Automatic
Cooking function and starts operating at the level that
had been set while the Automatic Cooking function
was selected.

4. To switch your oven to high power position,
increase the level up to 9 with "\" key and then
press “"\" key again. Thus, it will switch into the
high power “P” (Boost) position.

If is flashing;

e Your pan is not suitable for induction cooking.

e There is nothing on the selected hotplate.

e Bottom diameter of the pan is small for the

hotplate.

You can not operate both of the hotplates in
either right or left hotplate group in the boost
position at the same time.

Example: If one of the hotplates in the same direction
(right or left) is set to level “P”, then the system allows
you to adjust the other hotplate up to level 8 without
changing the setting of the first hotplate.

Using the induction hotplates safely and
efficiently

Operating principle: Because of its operating
principle, induction hob directly heats the pan.
Therefore, it has many advantages compared to other
types of hobs. It is more efficient and the surface of
the hob is cooler.

Your induction hob is equipped with superior safety
systems that will allow you to use your appliance with
maximum safety.

The hob control has a limitation of the operating time.
If one or more hotplates are inadvertently not switched
off , hotplate will be automatically deactivated after a
certain amount of time. (see following Table-1).
Meantime; If a timer was associated with the hotplate,
than a “00” will be displayed on the timer display for
10 second. The limit of the operating time depends on
the temperature setting selected by the manufacturer.
After the hotplate is switched off automatically as
described above it becomes ready to be operated by
the user again. Maximum operating time is applied
also for this heat setting.

Using 2 cooking zones simultansously at same
side

Two zones at same side have a total 3700 W power
avaiiabie |, distributed automaticaily between the front
and rear zones, This means that when one zone s

belng used at maximum, the power of the olher is
automatically reduced. If there s bwo zones on both
sides , this rule Is valid for both sides.

The first instuctions is a priority.

Important: Your hob contains zones of @ 145, ¢180,
@ 210 and @ 280 which have induction features.
Thanks to the induction feature, each hotplate
automatically detects the diameter of the pan put on it.
“Energy is created only at places where the bottom
of the pan touches” and thus, energy is consumed at
the minimum level.

Table-1: Preset operating times when you forget to
turn off the hob

Temperature level Operation time limit -
hour

(*) 10 minutes later, hotplate decreases to level 9.

Over Heating Protection

There are some sensors inside your hob in order to

provide over heating protection. Below responses may

arise in an over heating condition:

e The running hotplate can be turned off.

e Selected level can be decreased. (But it is not
indicated on the display.)

Safety system against overflow

Your hob is equipped with a safety system against
overflowing. If any overflowing occurs on the control
panel for any reason, the system automatically cuts
the power connection to turn your hob off. Meantime,
“F" appears on the touch -display.

Residual heat indicator

The induction hob may get hot after the cooking
process because of the pan left on the hotplate. Until
the glass table on the hob section drops down to a
safe temperature, "H" will be displayed on the control
panel. “Do not touch the related sections until "H"
disappears.
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emperature display does not light up and
orn the user anymore during a power failure.

Sensitive power setting

Because of its operating principle, induction hob
responds to the commands immediately. They change
the power settings in a quick way. Thus, you may
prevent a cooking dish (water, milk) from overflowing
by turning off the appliance.

Automatic Cooking and High Power (Booster)
Automatic cooking function makes cooking easier. If
the Automatic Cooking is active, the hotplate will be
operated with maximum power for a period of time
(see Table -2). Quick heating time depends on the
selected heat level. This is indicated through a flashing
“A” alternating with the heat setting value (e.g. half
second “A” and half second “9”) in the hotplate
display. At the end of the quick heating time, hob will
return to the normal heating mode for the selected
level and “A” will disappear.

All hotplates are equipped with Quick Heating function.
The below table contains the automatic heating times
for different heating levels.

Table-2: Quick heating times in automatic cooking

Temperature level Quick Heating Time
of Operation -
n

Turning On the Automatic Cooking Feature:

1. Turn on the hob.

2. Select desired hotplate by touching hotplate
selection keys.

3. =" key to switch the heat value of the hotplate
to the desired level. “9” and “A” will be displayed
on the screen respectively. This means heat
setting value “9” and Quick Heating feature is
active now.

4. Quick heating function of the level to be selected
is determined with "" or "s" keys.
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5. The specified Quick Heating function operates for
the period according to the cooking level in table
2 and reverts back to its level after the time
elapses. (For example, this period is 25 minutes
for level 6)

Turning Off the Automatic Cooking Feature:

e The Automatic Cooking function can be turned
off early by decreasing the heat setting to “0”.

e Automatic Cooking is not active anymore when
the period in table 2 is over.

High Power (Booster)

You can use high power level to heat your hob faster.
But, it is not recommended to cook in this position for
too long.

Select the relevant hotplate to be operated and place
the suitable pan. Increase its level up to 9 and then
revert it back to P position by pressing "#\" key. Due
to temperature, your hob will only be allowed to
operate for maximum 10 minutes and the hotplate of
the hob selected for booster function will automatically
decrease to level 9.

Turning the hob off

If the main switch "@" is pressed more than 2 sec,
the hob is turned off, If the relevant hotplate is still hot
when the hob is turned off, then will light in the
display continuously.

Turning Off The Individual Hotplates:

A selected hotplate can be turned off in 3 different

ways:
1. Simultaneous operation of the "A"and "~~"
keys

Decimal point becomes solid on the display of the

hotplate, The " "and "s2" keys must be touched at

the same time to turn off the hotplate.

2. Reduction of the heat setting to “0” by
operating the "~/" key of the desired hotplate

3. Use of timer turn off function for desired
hotplate (If timer function is available)

Keylock *

Touch the @ key for longer than 2 seconds to lock
the touch control. Opertion will be confirmed with an

audible signal. Then, @ LED will flash and all
cooking zones will be locked.

Cooking zones, can only be locked in the operation
mode. If the cooking zones are locked: only the main

key D" can be operated. @ LED will flash and
indicate a key lock module. If you turn the hob off



when the keys are locked, the keylock will be activated
next time you turn the hob on again. Key lock must be

o key will allow you to lock or unlock the touch
control imn operation mode.

Touch @ key for 2 seconds to unlock the cooking
zones. Operation will be confirmed with an audible
signal.

Then, "[I" LED turns off. Now the touch control is
unlocked and can be operated normally.

Child Lock

You can protect the hob against being operated

unintentionally in order to prevent children from

turning on the cooking zone. Child Lock function

contains a few complex steps to lock the touch control

unit. Child Lock can only be activated and deactivated

in Standby mode.

Locking the module:

1. Touch main key "MD" to turn on the hob.

2. Touch "~" and "se" keys simultaneously for at
least 2 seconds.

3. Then, touch "#\" key once again.

» Child Lock function is activated and "i&-"
on all cooking zone displays.

Disabling the Child Lock:

You can disable the child lock as you have activated it.

1. Touch main key "“@" to turn on the hob.

2. Touch "~"and "s2" keys simultaneously for at
least 2 seconds.

3. Then touch "s" key once again.

»" " appears on all cooking zone displays as long

as the Child lock is activated. " &= will disappear
when the lock is deactivated successfully.

Timer function *

This feature facilitates cooking for you. You will not
have to attend the hob continuously during the cooking
process and the cooking zone will turn off
automatically at the end of the time you have selected.
Timer provides following features: Touch control can
command to maximum 4 cooking zone timers and one
alarm cooking timer assigned at the same time. Al
timers can only be used in operation mode.

appears

deactivated in order to be able to operate the hob.

Timer as an alarm

Alarm timer operates independently from other
cooking zones. Therefore, it is not important
whether a cooking zone is selected or not.

1. Touch "@" key to enable the alarm timer. "00"

and "'E e will appear on the timer display and a
dot will appear on the lower right side. Thus,
alarm timer is activated.

2. Then, set the desired time value by touching "/\"
and "s" keys.

3. Timer will start to countdown after you have made

» When the time is over, an audible alarm will sound.
Touch any key on the touch control panel to silence
the audible alarm.

Cooking zone timer:

The cooking zone timers cay only be set for the

cooking zones that are activated.

1. First turn on the hob and then enable the desired
cooking zone. (cooking zone must be set to a
value between 1 and 9)

2. As in the alarm timer, enable the oookmq zone

timer by touching "©" key. "00" and " 2 will
appear on the timer display and a dot WI|| appear
on the lower right side. Thus, cooking zone timer
is activated.

3. You must touch "®" key for a second time in
order to enable cooking zone timer. Now you can
assign the timer.

4. Set the desired time value by touching """ and
"' keys.

To set the hob timers:
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1. After enabling the first cooking zone timer, touch
the "©" key again. The control will turn clockwise
towards the next active cooking zone assigned to
the timer. Assignment proposal will be shown with
a flashing "€ LED.

2. Set the desired time value by touching "#~\" and
7" keys.

3. Timer activated for the cooking zone which was
set firstis indicated with a continuously flashing
"[8]" LED.

e More timers can be assigned for other active
cooking zones by touching the 'Qr key once
again.

e After 10 seconds, timer display reverts back to
thg timer that will end first.

o "sg/ls" LEDs that illuminate continuously on the
timer display indicate the timer that is currently
counting down

e You can display the values set for cooking zone
timers and egg timer by changing the position of
QO key. A flashing front right "[BI" LED always
shows an assignment.
If no LED is flashing, value of the egg timer will
be displayed on the timer screen.

Disabling the timers:

First you must display the timer by changing the

position of the O key until the timer appears. This

value can later be cancelled in 2 different ways:

e By decreasing the value step by step to "00" by
touching """ key.

e By touching "~" and "s" keys simultaneously
for half second until "00" appears on timer
display.

When the time is over, an audible alarm will sound.

Touch any key on the touch control panel to silence

the audible alarm

Display the remaining time value of the cooking zone
timer 3 (indicator LED flashes) to the timer display (the
indicator LEDs of the active timers of the cooking
zones 1 and 4 in fact will not be visible on the timer
display).

Noises

Some sounds may be heard from induction heated hob.

Such sounds are normal and a part of cooking with

induction. Such sounds;

e may be intensified when the level is in high
power position.

e may arise from the structural materials of the
pan.

e Inlow power positions, a regular on-off sound
can be heard due to the operating principle.

e Sound can occur while heating an empty pan.
Such sound will disappear when you add water
or food in it.

e Noise of the fan which is used to cool the
electronic system can be heard.

Sensor Calibration and Error Messages

When the supply power is applied, hob control system

performs calibration depending on the sensor, glass

and ambient conditions. Do not cover the glass part of
the sensor with anything during calibration. Hob
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control system should also not be exposed to strong
light sources such as sun light, strong halogen lamps
and etc.

Table-3:Error codes and error sources

Cause of error | Display |

Induction hardware error

Sample application:

Following lightning conditions will allow a smooth
calibration:

[llumination with a bulb without a reflector (100W, dull)
70 cm above the glass ceramic hob. After a successful
calibration, it is warranted that the hob will operate as
intended even under a strong illumination such as
halogen spot lamp wit reflector (50 W).

In case of an error, the calibration is repeated until the
ambient conditions allow a successful calibration. The



operation of the hob control is only possible, if the
calibration of all sensors were successfully completed.
After successful finished calibration process the
control tolerates a very high rate of ambient light.
During the operation of the hob control, it continuously
adopts and recalibrates itself towards the changes in
the ambient conditions.

Please see Table 3 for information on
explanations related to the error messages
hat can appear on the touch control display.

o

In the event that the touch control surface is
closed for a period longer than 10 seconds,
he entire control system will be deactivated
and a warning signal will sound. Also “F”
flashes on the hotplate display.

If the surface of the touch control is exposed to
dense vapour, the entire control system will be
deactivated and a warning signal may be
given.

Keep the surface of the touch panel clean.
Otherwise, malfunctioning may occur.
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[ Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

Cleaning the hob

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface using a piece of cloth
dampened with cold water in a manner as not to leave
any cleaning agent on it. Dry with a soft and dry cloth.
Residues may cause damage on the glass ceramic
surface when using the hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Remove calcium stains (yellow stains) by a small
amount of lime remover such as vinegar or lemon juice.
You can also use suitable commercially available
products.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

Sugar-hased foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without
waiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may be damaged
permanently.

detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may

he surface might get damaged by some
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.
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Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This will not affect operation of the
product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.



When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e I the display does not light up when you switch the hob on again. >>> Disconnect the appliance at the
circuit breaker. Wait 20 seconds and then reconnect it.

e Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

»..The cooking pot s not suitable. >>> Check your pot.

symbol appears on the cooking zone display.

e You have not placed the pot on the active cooking zone. >>> Check if there is a pot on the cooking zone.

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.

e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the
cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.

Selected cooking zone suddenly turns off during operation.

e Cooking time for the selected cooking zone may be over. >>> You may set a new cooking time or finish
cooking.

e Qverheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

* An object may be covering the touch control panel. >>> Remove the object on the panel.

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.

e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the
cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.

mCOnsult the Authorised Service Agent or technician with licence or the dealer where you have purchased the

product if you can not remedy the trouble although you have implemented the instructions in this section. Never
attempt to repair a defective product yourself.
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Prosimy najpierw przeczyta¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybdr wyrobu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcjg. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamigtaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych modeli. Roznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukci.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
o wskazowka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

B B BB

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c E Ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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t Wazne instrukeje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenistwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje

zachowania bezpieczenstwa, ktore

pomoga unikngC zagrozenia

obrazeniem lub szkoda.

Nieprzestrzeganie tych instrukcii

spowoduje uniewaznienie wszelkich

gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne |
niedoswiadczone, jesli sg pod

nadzorem lub poinstruowano je w

sprawach uzytkowania tego

urzadzenia w sposdb bezpieczny i

rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie tym

urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierzac
czyszczenia ani konserwagii.

e |nstalacje i naprawy musi zawsze

wykonywac autoryzowany

pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte

Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
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Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wyfaczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany
serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek
problemy wynikajace z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!



Piekarnik ten trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalaciji,
konserwacji, czyszczenia i napraw.
Aby unikna¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub
osoba 0 podobnych kwalifikacjach.
Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtaczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytgcznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.
Wszelkie prace na ukfadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

Podczas uzytkowania urzadzenie i
jego czesci sg gorgce. Nie
dotykac nagrzanych czesci. Dzieci
ponizej 8 lat moga przebywac w

poblizu urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s0b dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktdcenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgeych
Swiadomosc.

Zachowaj 0stroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruje i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sig
nagrzewac przy pracy.

Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

Gotowania na kuchence w
tluszczu lub oleju bez dozoru
moze byC niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasic ognia wodg, ale
wytacz kuchenke, a nastepnie
sttum ptomien, np. pokrywkg lub
kocem gasniczym.

Zagrozenie pozarowe: Nie stawia
niczego na powierzchniach do
gotowania.
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Jezeli powierzchnia jest peknigta,
wytgczy¢ kuchenke, aby uniknac
zagrozenia porazeniem pradem
elektrycznym.

Po uzyciu wytgcz element grzejny
odpowiednim wytgcznikiem i nie
zdawaj si¢ na dziatanie detektora
garnkow.

Przedmiotow metalowych, takich
jak noze, widelce, tyzki i pokrywki,
nie nalezy ktas¢ na powierzchni
ptyty kuchennej, poniewaz moga
sie nagrzewac.

Urzadzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
0sobnego pilota.

Tworzgce sie z powodu wilgoci na
powierzchni piyty grzejnej lub na
dnie naczynia cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego powierzchnia
piekarnika i dno naczynia muszg
by¢ zawsze suche.

Piyty grzejne wyposazone sg w
technologie "indukcyjng".
Zapewniajgca 0szczednoS¢ czasu
i pieniedzy indukcyjna ptyta
grzejna musi by¢ uzywana z
garnkami odpowiednimi do
gotowania indukcyjnego. w
przeciwnym razie nie bedzie
dziataC. Patrz Ogdlne informacje o
gotowaniu, strona 14, wybor
naczyn.

Poniewaz indukcyjne ptyty grzejne
wytwarzajg pole magnetyczne,
mogg miec szkodliwy wptyw na
0soby uzywajgce pomp
insulinowych lub rozrusznikow
serca.

Uzywaj tylko oston piyty
zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
przezen w instrukcji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
Zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston moze
powodowac wypadki.

Aby unikna¢ zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajacego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyradb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
Urzadzenie to stuzy wytgcznie do
pieczenia potraw. Nie wolno
uzywac go do innych celdw, na
przyktad do ogrzewania
pomieszczen."



¢ Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

Bezpieczenstwo dzieci

¢ Dostepne czesci moga sie
nagrzewac podczas uzytkowania.
Mate dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszcza¢ do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

e Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem Klasyfikacji zuzytych
urzadzen elekirycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrob ten wykonano z czgsci i materiatow wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtéme. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sig go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elekironicznych na surowce
wtdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sig z wiadzami lokalnymi.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowanlowych
Materiaty opakowaniowe s3 niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymad je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtornych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtornymi. Nie nalezy ich wyrzucaé razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.
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A Informacie ogéine
Opis urzadzenia

2

1 Kuchenna ptyta indukcyjna 3 Powierzchnia ceramiczna
2 Klamra montazowa 4 Pokrywa podstawy

Dane techniczne
Napiecie/czestotliwosé 1N ~ 220-240 V / 2N ~ 380-415 50 Hz

Kuchenna plyta indukeyjna

Tylny prawy Kuchenna plyta indukcyjna
2000/3600 W
Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w
arunkach laboratoryjnych zgodnie z
. - - odno$nymi normami. Wartosci te moga si
Rysunk[ w t,eJ 'nSt,r,UK,C,J' $a schematyczne | rézni¢ zaleznie od operacyjnych i 1o
moga sig nieco rozni¢ od danego wyrobu. $rodowiskowych warunkéw pracy danego
wyrobu.
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K instalacja

Produkt musi zostaé zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostgpu
do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyrdb nie

ma widocznych defektéw. el§i ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

/:///T//

min.

Przed zainstalowaniem

Plyta kuchenna przeznaczona jest do zainstalowania w

dostegpnych w handlu blatach. Pomigdzy tym

urzadzeniem a $cianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawic¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek

(wymiary w mm)

e Mozna go takze uzywac w pozycji wolnostojgcej.
Zachowaj minimalny odstep 750 mm ponad
powierzchnig ptyty kuchennej.

e () Jesli nad kuchenkg ma by¢ zainstalowany
wycigg, sprawdz wysokos¢ instalacji w instrukcji
wytworcy wyciggu (min. 650 mm).

e Usun materiaty opakowaniowe i blokady do
transportu.

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminatow i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e  Blat trzeba utozy¢ poziomo i przytwierdzic.

e W blacie wytnij otwor na ptyte kuchenng zgodnie
Z wymiarami instalacyjnymi.
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Instalacja i przytaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Nie ustawiaj ptyty kuchennej na narozniku czy
ostrych krawedziach.
Istnieje niebezpieczerstwo pekniecia

powierzchni ceramicznej!

Przytaczenie elekiryczne

Przytgcz ten wyrdb do uziemionego gniazdka/obwodu
zabezpieczonego bezpiecznikiem o odpowiedniej
specyfikacji podanej w tabeli ,Dane techniczne". Zle¢
wykonanie instalacji uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania. Firma nasza nie
odpowiada za zadne szkody wynikte z uzytkowania
tego wyrobu bez uziemienia, zgodnie z przepisami
migjscowymi.

ZAGROZENIE:
Wyrdb ten musi byt przytgczony do sieci
elekirycznej przez osobg upowazniong i

wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidtowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikfe z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajgcego nie mozna klamrowac,

zginad i przyciskad, ani styka¢ z goracymi
czg$ciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

®  Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczka znamionowa umieszczona jest na tylnej
obudowie urzadzenia.

*  Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".
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ZAGROZENIE:

Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przytaczanie kabla zasilania

1. Jedli nie jest mozliwe odtgczenie od zasilania we
wszystkich biegunach, trzeba zainstalowac
wytacznik z przerwg stykowg co najmniej 3 mm
(bezpieczniki, liniowy wytgcznik bezpieczenstwa,
stycznik), ktérego wszystkie bieguny powinny
sgsiadowac z wyrobem (ale nie ponad nig) zgodnie
z przepisami IEE. Nieprzestrzeganie tych instrukcii
moze skutkowac problemami eksploatacyjnymi i
uniewaznieniem gwarancji na wyrab.

Zaleca sig dodatkowe zabezpieczenie wytgcznikiem

pradu resztkowego.

Jesli razem z tym wyrobem dostarczono kabel:

[2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. Przy przytaczeniu jednofazowym, potgcz
przewody jak wskazano ponizej:

e Brgzowy/czamy kabel = L (Faza)

e Niebieski/szary kabel = N (Zero)

e Zielony/ z0tty kabel = (E) = (uziemiajacy)

3. Przy przytaczeniu dwufazowym, potgcz
przewody jak wskazano ponizej:

e Przewdd brgzowy = L1 (Faza 1)

Przewdd czarny = L2 (Faza 2)

Niebieski/szary kabel = N (Zero)

e Zielony/ z0tty kabel = (E) = (uziemiajacy)

» lub

e Przewdd czarny = L1 (Faza 1)

e Przewdd szary= L2 (Faza 2)

e Niebieski/bragzowy kabel = N (Zero)

e Zielony/ z0tty kabel = (E) = (uziemiajacy)




Instalowanie wyrobu
Jedli piekarnik znajduije sie ponizej:

*

min.

Jesli deska znajduje sie ponizej:

Wymagane jest pozostawienie z tytu mebli otworu
wentylacyjnego o ptaszczyZnie co najmniej 180 cm?,
ak to przedstawiono na nastepujace;j ilustracii.

min.
Podczas instalowania kuchenki indukcyjnej nalezy ja

umiescic réwnolegle do powierzchni, na ktérej zostanie

zainstalowana. Na czesci kuchenki majgce kontakt z
blatem nalezy zatozy¢ rowniez uszczelke, jak to

opisano ponizej, aby uniemozliwi¢ przedostawanie sig

ptynéw migdzy wyrdb a blat.
1. Przygotuj powierzchnig blatu jak pokazano na
rysunku.

2. Qdwrdcic ptyte kuchenng do gory dnem i potozy¢

ja na ptaskiej powierzchni.

3. W trakcie instalacji ptyty na dolne zagiecie
obudowy wokét niej nalezy zatézy¢ dostarczong w

przez otwory u dotu obudowy, jak pokazano na
rysunku.

)

5. Ustaw ptyte na blacie i wyrdwnaj.

6. Jesli ptyte kuchenng ustawia sig na blacie, tatwo
ja przytwierdzi¢ za pomocg klamr. Jesli wymiary
blatu sg nieodpowiednie, 2 klamry mocujgce
mozna przytwierdzi¢ do przedniej czesci kuchenki,
jak pokazano na rysunku ponizej.

3 227
A
T
o
o2 P

1 Plyta kuchenna
2 Klamra instalacyjna
3 Blat

Jedli plyta kuchenna jest instalowana na
szafce, musi zosta¢ zamontowana pétka
oddzielajgca plyte od szafki, jak to pokazano
na powyzszej ilustracji. Nie jest to potrzebne
przy instalacji ponad piekarnikiem do
zabudowy.
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Jesli, na przyktad, ze wzgledu na umieszczenie tego ZAGROZENIE:
urzadzenia ponad szufladg, mozna dotkngé jego spodu, '

musi on by¢ przykryty piyta drewniang. Przytaczanie poprzez rézne otwory nie jest

* dobra praktykg ze wzgledéw bezpieczerstwa,
poniewaz moze uszkodzi¢ system gazowy i
v } elektryczny
e ’1 Ostateczne sprawdzenie
L 1. Wtz wtyczke do gniazdka i zatgcz bezpiecznik
piekarnika.
< min 15 mm 2. Sprawdz funkcje
Widok z tylu (otwory przylaczeniowe) Przysziy transport

Zachowaj oryginalne pudito kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj piekarnik w folig babelkowg Iub
gruba tekture i zabezpiecz tasma Klejaca.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.
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B Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazéwki pomogg uzytkowac urzadzenie

w sposeb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

e Do gotowania uzywaj garnkéw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwigkszy¢ pobdr pradu.

e Gotuj na palniku o $rednicy odpowiadajacej
Srednicy garnka. Zawsze wybieraj garnki o
rozmiarze odpowiednim do potrawy. Wieksze
garnki zuzywajg wiecej pradu.

e Do gotowania na kuchenkach elektrycznych
staraj sig uzywac garmnkdw o ptaskim dnie.
Naczynia o grubych dnach zapewniajg lepsze
przenoszenie ciepta. Mozna zaoszczedzi¢ do 1/3
energii elektryczngj.

e Naczynia i garnki muszg by¢ zgodne ze strefami
gotowania. Dno garnka lub naczynia nie moze
by¢ mniejsze od piyty grzejngj.

e Utrzymuj strefy gotowania i dna garnkow w
czystosci. Brud zmniejsza przenoszenie ciepta
miedzy strefg gotowania a dnem garnka.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnie.
Nie uzywaj agresywnych detergentdw,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczkg
lub gabka i wytrzyj do sucha Sciereczkg.

Podgrzewanie wstepne

trakcie pierwszego uruchomienia przez pare

6 godzin moga sig wydziela¢ dym i zapach. Jest
o catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbadZ sig dymu i
zapachu. Nie wdychac bezposrednio
powstajacego dymu i zapachu.
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B Jak uzywaé piyty kuchennej

Ogdlne informacje o gotowaniu

Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla
olejem powyzej jednej-trzeciej jego
pojemnosci. Podczas podgrzewania
oleju nie wolno pozostawiac ptyty bez
nadzoru. Przegrzany olej moze zapali¢
sie. Nigdy nie wolno gasi¢ ognia
woda! Gdy olej sig zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmatg. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytgczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarna.

e  Przed smazeniem potrawy zawsze doktadnie jg
osusz, a potem delikatnie jg potéz na gorgcym
oleju. Przed smazeniem mrozonek upewnij sie,
ze catkowicie odtajaty.

e Nie przykrywaj naczynia, w ktérym podgrzewasz
olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich trzonki nie
byty nad ptyta, co zapobiegnie ich nagrzeweaniu
sie. Nie stawiaj na ptycie naczyn niewywazonych
i takich, ktore tatwo moge sie przechylic.

e Nie stawiaj pustych naczyn an garkéw na
zatgczonych strefach gotowania. Mogg sie
uszkodzic.

e Zatyczenie strefy gotowania, na ktdrej nie stoi
zadno naczynie ani garnek, moze uszkodzi¢ ten
wyrdb. Po zakoniczeniu gotowania wytgcz strefy
gotowania.

e Poniewaz powierzchnia tego wyrobu moze by¢
gorgca, nie stawiaj na niej naczyn plastikowych
ani aluminiowych.

Jesli taki material roztopi sig na powierzchni piyty,
oczys¢ jg z niego natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywacé Zywnosci.

e Uzywaj tylko garnkow i naczyn z ptaskim dnem.

e Do garnkéw i patelni wkladaj odpowiednie ilosci
zywnosci. Tym samym zapobiegasz oprzelaniu
Suie zawartosci naczynia, a wigc unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadZ pokrywek garnkéw ani patelni na
strefach gotoweania.

Garnki ustawiaj w Srodku strefy gotoweania. Aby
przenie$¢ garnek do innej strefy gotowania,
podnie$ go i postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.
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Dobor garnkow

e Powierzcyhnia szklano-ceramiczna jest odporna
na nagrzewanie i niewrazliwa na znaczne réznice
temperatur.

e Nie uzywaj powierzchni szklano-ceramicznej jako
potki do ustawiania rzeczy ani jako ptyty do
krojenia.

e Uzywaj tylko garnkéw i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre krawedzie
powodujg zarysowanie tej powierzchni.

Rozlane ptyny mogg
uszkodzi¢ powierzchnig
szklano-ceramiczna i
spowodowac pozar.

Nie uzywaj naczyn z
dnem wklestym ani
wypuktym.

Uzywaj tylko garnkow i
patelni z dnem ptaskim.
Zapewnia to fatwiejsze
przenoszenie ciepta.

Do gotowania na ptytach indukeyjnych uzywaj tylko

przeznaczonych do tego naczyn.

Préba garnka

Sprawdzaj, czy garnek nadaje sie do gotowania na

ptycie induykcyjnej, nastepujaca metoda.

1. Garnek nadaje si¢, jesli na jego dnie utrzymuje
sie magnes.

2. Garnek nadaje sie, jesli nie miga po ustawieniu
go na strefie gotowania i zatgczeniu piyty.

Mozna uzywac gamkaéw stalowych, teflonowych lub

aluminiowych ze specjalnym dnem magnetycznym

oznaczonych etykietka lub ostrzezeniem oznaczajgcym,

e garnek nadaje sie do gotowania indukcyjnego. Nie

nalezy uzywaé naczyn szklanych i ceramicznych ani

garnkdw i naczyn ze stali nierdzewnej z

niemagnetycznym dnem aluminiowym.

System rozpoznawania i ogniskowania garnkow
Przy gotowaniu indukcyjnym zasilany energig jest tylko
obszar odnosnej strefy gotowania przykryty dnem
naczynia. System rozpoznaje dno naczynia i
automatycznie nagrzewa tylko ten obszar. Gotowanie
przerywa sig, jesli w jego trakcie podniesie sig garnek
ze strefy gotowania. Wybrana strefa gotowania oraz
symbol migaja na przemian.



Bezpieczne uzytkowanie Nigdy nie uzywaj aluminiowej folii do pieczenia. Nigdy

Jesli zamierzasz uzy¢ granka o powierzchni nie kladZ na strefie gotowania zywno$ci owinigtej w
nieprzywierajacej (teflonowej) bez oleju lub z jego folie aluminiow.

niewielka il_os’oia, nie wybieraj najwyzszych poziomow Jesli pod plyta miedci sie piekarnik i jest
nagrzewania. atgczony, czujniki pyty mogg obnizy¢ poziom
Nie kladZ na ptycie zadnych przedmiotéw metalowych, gotowania lub wylaczyé piekarnik.

takich jak widelce, noze, lub pokrywki garmkow, : : —
poniewaz moga sie rozgrzag. Gay ptyta dziata, trzymaj z dala od niej

przedmioty o wiasnosciacyh magnetycznych,
np. karty kredytiowe.

Wyhor odpowiedniej dla naczynia strefy gotowania

Duza strefa gotowania Normalna strefa gotowania | Mala strefa gotowania

Duza strefa gotowania Normalna strefa gotowania Mala strefa gotowania
e  Automatycznie diostosowuje sie do Automatycznie Uzywana do gotowania

garnka. diostosowuje sie do “na wolnym ogniu"

e |delanie rozprowadza moc. garnka. (sosy, kremy).

e  7apewnia doskonaty roktadf ciepta. Idelanie rozprowadza Uzywa sie jej do
Rzadko lub bardzo rzadko uzywa sie moc. przygotowania
jej do gotowania potraw takich jak Zapewnia doskonaty niewielkich porcji,
duze nalesnuiki crepe lub duze ryby. roktadf ciepta. Uzywa sie zaleznie od liczby 0sdb.

jej do wszelkich rodzajow

gotowania.
Uzytkowanie ptyt kuchennych Panel sterowania

ZAGROZENIE:
Nie dopuszczaj, aby cokolwiek spadto na ptyte

kuchenna. Nawet mate przedmioty (np.
solniczka) moga uszkodzi¢ plyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty kuchennej. Do
takiego pekniecia moze dostaé sig woda i
spowodowac zwarcie.

Jesli powierzchnia plyty zostanie w jakikolwiek
sposéb uszkodzona (np. widocznie popegka),
natychmiast wylgcz plyte aby zmniejszy¢
zagrozenie porazeniem elektrycznym.
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Dane techniczne

Gtowny przycisk - ON/OFF
[ZAt./WYE ]
Blokada przyciskéw

Ustawienia temperatury/
Czasomierz w przdd
Ustawienia temperatury/
Czasomierz w tyt

* Zatgcz/wytgcz czasomierz

Przyciski wyboru strefy
gotowania

5 30 ¢ > 6

Wyswietlacz strefy gotowania
(ustawienie temperatury 0 ... 9)
* Wyswietlacz czasomierza (4
diody LED dla 4 réznych stref
gotowania)

=
=)
]
]

Urzadzeniem tym steruje sig przy pomocy
przyciskéw dotykowych. Kazda operacja

ykonana na przyciskach dotykowych bedzie
potwierdzona sygnatem dzwigkowym, jesli
przyciski dotykowe sg wyposazone w
czasomierz.

Panele sterowania trzeba stale utrzymywac w
czystosci. Zawilgocenie i zabrudzenie moga

powodowad problemy w dziataniu funkcji.

. Zalgcz plyte.
2. Dotknij odpowiedniego przycisku wyboru pola
grzewczego aby zatgczy¢ wybrang plytke. Po

wybraniu ptytki grzewczej, przecinek
dziesietny przestaje miga¢ na odnosnym
wyswietlaczu pola grzewczego i Swieci stale.

3. Ustaw poziom ciepta pomigdzy “1” a “9” lub “9"
a “1” dotykajac przyciskow "#N" lub "2
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(*) Pyta ta jest wyposazona w
czasomierz.

(*) Nie zawarte w plyta z 3
palnikami.

(*) Pyta ta jest wyposazona w
czasomierz.

@ ..... =

Grafika i rysunki stuzg wytacznie celom
informacyjnym. Rzeczywisty wyglad i funkcje moga
sig roznic.

Zatgczanie plyty
Dotknij przycisku D" na panelu sterowania na co

grzejnych. " i oraz wszystkie odnosne przecinki
dziesigtne migaja we wszystkich wyswietlaczach ptytek
grzejnych. Piyta jest gotowa do uzycia. Mozna
wybierac rozne ptytki grzejne w ciggu nastepnych
sekund.

Plyta wytaczy sig automatycznie, jesli w ciggu 10
sekund pozostaje bezczynna.

Wybor ptytek (pdl) grzewczych

Ustaw nadajgcy sie do gotowania indukcyjnego gamek
(garnek z dnem magnetycznym, patrz str. 12
"wiasciwy wybor garnkéw") na odpowiedniej ptytce
grzejnej.

rzyciski u s wyposazone w funkcje
powtarzania. Jesli dotknie sig jednego z tych
przyciskow na dtuzej, poziom grzania bedzie ciggle
rést, lub malat, co 0,4 sekundy.

Jesli rozpocznie sie od przycisku "A", “1” pojawi sie
na wyswietlaczu. Jesli rozpocznie sig od przycisku "~
", na wy$wietlaczu migac bedg co pét sekundy “A”
oraz “9". Oznacza to, ze uruchomiono Gotowanie
automatyczne. Z uptywem czasu nastawionego



fabrycznie dia Gotowania automatycznego na

wybranej ptytce koficzy sig wykonywanie funkcji

Gotowania automatycznego i ptytka ta zaczyna

dziata¢ na poziomie, ktdry byt ustawiony wtedy, gdy

wybierano funkcje Gotowania automatycznego.

4. Aby przetgczy¢ kuchenke na wiekszg moc,
zwieksz poziom do 9 przyciskiem "~\", a
nastepnie ponownie nacisnij przycisk" A", Tym
samym kuchenka przetgczona zostaje na pozycie

wysokiej “P” (Boost)
Jesdli miga;
e (Garnek ten nie nadaje si¢ do gotowania
indukcyjnego.

*  Nawybranej ptytce grzewczej nie ma nic.
e Srednica dna garnka jest zbyt mata na te ptytke
grzewcza.

Mozna réqwnoczesnie uzywad obu tych plytek
grzewczych w lewel lub prawej grupie w
pozycji wzmocnionej mocy.

Przyktad: Jesli jedna zptytek grzewczych po tej samej
stronie (prawej lub lewej) ustawiona jest na poziom
“P”, wowczas system ten umozliwia nastawienie
drugiej ptytki na poziomu az dio 8 bez zmiany
nastawienia tej pierwszej ptytki.

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie ptytek
grzewczych

Zasada funkcjonowania: Z powodu swej zasady
fukcjonowania, kuchenka indukcyjna bezposrednio
nagrzewa garnek. Ma zatem wiele zalet w poréwnaniu
do innych typéw kuchenek. Jest bardziej wydajna i jej
powierzchnia jest chtodnigjsza.

Ta kuchenka indukcyjna wyposazona jest w lepsze
systemy zabezpieczen, dzieki ktérym jej uzywanie jest
bezpieczniejsze.

Sterowanie ptytg przewiduje ograniczenia czasu pracy.
Jesli zapomniano wytgczy¢ jedno lub wigcej pdl
grzewczych, po pewnym czasie zostang wytgczone
automatycznie. (patrz nastgpujgca Tabela-1)

W migdzyczasie: Jesli z danym polem grzewczym
skojarzony byt wytgcznik czasowy, wéwczas na
wy$wietlaczu przez 10 sekund wyswietli sig “00”. To
ograniczenie czasu pracy zalezy od fabrycznie
wybranego nastawienia temperatury.

Po opisanym powyzej automatycznym wytgczeniu
ptytka grzewcza jest gotowa do ponownego
uruchomienia przez uzytkownika. Maksymalny czas
pracy takze odnosi sie do tego ustawienia grzania.
Usytkowanie jednoczednie 2 stref gotowania po tg]
samef stronie

Dwie strefy po te) sameg stronle majg i90zng moc
3700 W, Jest ona autornatyeznie rozdzisiana do siref
przednie | tyinel, Ozacza to, 2e jezeli jedna strefa

dzigta 2 palng mocy, moc podana na druga zostaje
automatycznie zmnielszona. Jezell kazde) stronie
najdula sle dwie strely, zasada odnos! sie do obu
shron,

Plerwsza instrukcia ma priorviet,

Uwaga: Kuchenka ta zawiera pola grzewcze o
Srednicach zones @ 145, 9180, @ 210 oraz @ 280 z
funkcjg nagrzewania indukcyjnego. Dzigki tej funkcji
kazda pole grzewcze automatycznie rozpoznaje
Srednice postawionego na nim garnka. “Energia
wytwarzana jest tylko w miejscach, ktérych dotyka
spdd garnka a zatem zuzycie energii jest minimaine.
Tabela-1: Zadane czasy pracy, gdy zapomnie sig
wyfgezy¢ kuchenke.

Poziom gotowania Czas pracy - (godz

() 10 minut pozniej, poziom pola grzewczego
spada do 9.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Ptyta ta wyposazona jest w czujniki zabezpieczajgce

przed przegrzaniem. W razie przegrzania mozna

zaobserwowac, co nastepuje:

e Mozna wyfgczy¢ czynng strefg gotowania.

e Moze sig obnizy¢ wybrany poziom. Jednakze
stanu takiego nie pokazuje wskaznik.

System zabezpieczenia przed wykipieniem

Plyta ta wyposazona jest w system zabezpl[ieczajacy

przed przelaniem sig zawartosci naczyn. Jesli

zawarto$¢ naczyn przelewa sig na panel sterowania

system bezzwtocznie odetnie zasilanie i wytgczy piyte.

Na ten czas na wyswietlaczu pojawi sig znak

ostrzegawczy "F".

Wskaznik ciepta resztkowego

Kuchenka indukcyjna moze nagrzewac sig po

zakonczeniu gotowania z powodu garnka

pozostawionego na ptytce grzewczej. Dopdki

temperatura ptyta szklana w polu grzejnym nie spadnie

do bezpiecznego poziomu, na panelu sterowania
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wySwietlaC sig bedzie "H". Nie dotykaj odnosnych pdl
grzewczych dopdki nie zgasnie "H"

yswietlacz temperatury nie zapala sig juz ani
nie ostrzega uzytkownika w trakcie awarii
asilania.

Precyzyjne ustawienie mocy

Inna zasada dziatania ptyty indukcyjnej polega na tym,
ze natychmiast reaguje na polecenia. Bardzo szybko
zmienia ustawienia mocy. Tym samym mozna
zapobiec przelaniu sig zawartosci naczynia (woda,
mlek) nawet jesli niewiele do niego brakuje.

Gotowanie automatyczne i Wysoka moc (Booster)
Funkcja automatycznego gotowania utatwia gotowanie.
Po jej uruchomieniu ptytka grzewcza pracowac bedzie
przez pewien czas przy maksymalnej mocy (patrz
Tabela-2). Czas szybkiego gotowania zalezy od
wybtranego poziomu nagrzewania. Sygnalizuje to
migajgce na wySwietlaczu strefy grzewczej “A” na
przemian z ustawiong wartoscig nagrzewania (np.
przez pét sekundy “A” i przez pét sekundy "9"). Po
uptywie czasu szybkiego gotowania kuchenka powrdci
do normalnego trybu pracy dla wybranego poziomu i
“A” zniknie.

W funkcje Szybkiego nagrzewania wyposazone s
wszystkie ptytki grzewcze.

W tabeli ponizej podano czasy automatycznego
nagrzewania dla réznych poziomow.

Tabela -2: Czasy gotowania szybkiego w trybie
Gotowania automatycznego

Poziom gotowania

Szybkie nagrzewanie
Czas pracy -
(sekundy)

Zataczanie funkcji Automatycznego gotowania

1. Zatacz kuchenke.

2. Wybierz zgdang ptytke grzewczg dotykajac
przyciskdw wyboru plytki.

3. Przyciskiem "s¢" ustaw warto$¢ ciepta tej phytki
grzewczej na zadany poziom. Na wy$wietlaczu
wy$wietlg sie odpowiednio “9” oraz “A”. Oznacza
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to nastawienie warto$ nagrzewania "9" oraz
uruchomienie funkcji grzania szybkiego.

4. Funkcje szybkiego nagrzewania dla wybranego
poziomu okresla sig przyciskami "" lub "se",

5. Wywszczegdlniona funkcja Szybkiego nagrzewania
dziata przez czas odpowiedni do poziomu
gotowania w tabeli 2 i po uptywie tego czasu
wraca do swego wiasciwego poziomu. (Na
przyklad: okres ten jest 25 minut dla poziomu 6)

Wytaczanie funkcji Automatycznego gotowania

e Funkcje Automatycznego gotowania mozna
wyfgczy¢ przed czasem zmnigjszajgc nastawienie
nagrzewania do “0”.

e  (otowanie automatyczne nie jest juz czynne po
uptywie czasu podanego w Tabeli 2.

Wysoka moc (Booster)

Aby szybciej nagrza¢ kuchenkg mozna uzy¢ funcji

wysokiego poziomu mocy. Ale nie zaleca sig zbyt

dtugiego gotowania w tej pozycii.

Wybierz odpowiednig ptytke i ustaw na niej wtasciwy

garnek. Zwigksz poziom do 9, a nastegpnie przywrdé

poziom P naciskajac przycisk "#\". Ze wzgledu na

temperature, kuchenka moze tak dziata¢ nie diuzej niz

przez 10 minut i poziom ptytki wybranej do funkcii

booster automatycznie obnizy sie do 9.

Wytaczanie kuchenki.

Jesli gtowny wytgcznik przycisnie sig i przytrzyma

dtuzej niz przez 2 sekundy, kuchenka sie wytgczy. Jesli

po wytgczeniu kuchenki odnosna ptytka grzewcza jest

nadal goa, wowczas na wyswietlaczu zapali sig

ciagle "

Wylaczanie poszczegdinych plytek grzewczych:

Pojedyncze piytki grzewcze mozna wytgczac na jeden z

nasteujgych 3 sposobdw:

1. Jednoczesne nacisniecie przyciskow "~\" oraz
IIVII

Na wyswietlaczu ptytki przecinek dziesigtny swieci
ciggle, aby wytgczy¢ ptytke nalezy réwnocze$nie
dotkngc przyciskow "#\" oraz "=/

2. Zmnigjszenie nastawienia nagrzewania do “0”
przy pomocy przyciskéw "s/" odnognej ptytki
grzewczej.

3. Uzycie funkcii wytgczika czasowego dla danej
plytki grzewczej (jesli dostgpna jest funkcja
wytacznika czasowego)

Blokada przyciskow ** (w modelach z zegarem)

Aby zblokowaé sterowanie dotykowe dotknij przycisku

@ na ponad 2 sekundy. Operacje te potwierdzi



s¥ﬂgna’r dzwigkowy. Nastgpnie zacznie migac dioda LED

@ i wszystkie strefy gotowania zostang zablokowane.

Blokowac strefy gotowania mozna tylko w trybie pracy.
Jegli strefy gotowania zostaty zablokowae: dziata tylko

przycisk gtéwny Miga dioda LED @ i wskazuje

modut blokady przyciskdw. Jesli przy zablokowanych
przyciskach wytgczy sie ptyte, blokada uruchomi sie za
jej nastepnym zataczeniem. Aby mozna byto korzysta¢
Z piyty, blokada musi by¢ wytgczona.

O to przycisk, ktérym w trybie pracy mozna
zaktadac i zdejmowac blokade sterowania
dotykowego.

Aby odblokowag strefy gotowania dotknij przycisk @

na 2 sekundy. Operacje te potwierdzi sygnat

dzwigkowy.

Nastepnie gasnie dioda LED "[@]". Sterowanie

dotykowe jest teraz odblokowane i mozna go uzywac.

Blokada dostepu dzieci

Phyte zabezpieczy¢ mozna przed dostepem dzieci

zapobiegajac niezamierzonemu zatgczeniu strefy

gotowania. Na funkcje blokady dostepu dzieci sktada

kilka skomplikowanych krokéw blokujgcych sterowanie

dotykowe. Blokade dostgpu dzieci mozna zatozy¢ i

zdjac tylko w trybie gotowosci.

Blokowanie modutu:

1. Zalgcz ptyte dotknigciem przycisku gtdwnego

2. Roéwnoczesnie dotknij na co najmniej 2 sekundy
przyciski "#N\" oraz "se".

3. Nastepnie ponownie dotknij przycisk "~

» Dostep dzieci zostat zablokowany ina

wySwietlaczach wszystkich stref pojawia sig M

Zdejmowanie blokady dostepu dzieci:

Blokade dostepu dzieci zdejmuije sie tak samo, jak

zaktada.

1. Zalgcz ptyte dotknigciem przycisku gtdwnego

2. Roéwnoczesnie dotknij na co najmniej 2 sekundy
przyciski "#\" oraz "s".

3. Nastepnie ponownie dotknij przycisk "s".

» Tak dtugo, jak blokada dostepu dzieci jest czynna,

na wyswietlaczach wszystkich stref pojawia sig mil o,
[’-j zniknie po skutecznym zdjeciu blokady.

Funkcja czasomierza *
Funkcja ta utatwia gotowanie. Nie trzeba caty czas
pilnowaé ptyty w trakcie gotowania i strefa gotowania

wytaczy sie automatycznie po uptywie nastawionego

czasu.

Czasomierz umozliwia stosowanie nastgpujacych

funkgji: Dotykiem sterowa¢ mozna réwnoczesnie do 4

czasomierzy stref gotowania i jeden czasomierz

alarmowy. Wszystkich czasomierzy uzywaé mozna
wytacznie w trybie pracy.

Czasomierz jako alarm

Czasomierz alarmowy dziata niezaleznie od innych

stref gotowania. Wazne jest zatem, czy wybrano

jaka$ strefe gotowania, czy tez nie.

1. Aby zatgczy¢ czasomierz dotknij przycisk '©" Na
wySwietlaczu tego czasomierza pojawig sig "00"
oraz "NEU [ 1=, a na dole po lewej pojawi sig kropka.
Tym samym czasomierz zostat zatgczony.

2. Nastepnie nastaw zgdany czas dotykajac klawiszy
"A"oraz "\

3. Po nastawieniu tego czasu czasomierz zacznie
odliczanie

» Po uptywie tego czasu odezwie sig alarm dzwigkowy.
Aby go uciszyé, dotknij dowolnego przycisku na panelu
sterowania.

Czasomierz strefy gotowania:

Czasomierze stref gotowania mozna nastawic tylko

dla stref czynnych.

1. Najpierw zatgcz plyte, a nastepnie wybrana strefe.
(w strefie trzeba nastawi¢ wartos¢ pomigdzy 1 a 9)

2. Czasomierz strefy, podobnie jak czasomierz
alarmowy, zatgcza sie dotknigciem przycisku Q.
Na wyswietlaczu tego czasomierza pojawig sie
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"00" oraz "L %=", a na dole po lewej pojawi sig
kropka. Tym samym czasomierz strefy gotowania
zostat zatgczony.

3. Aby uruchomi¢ czasomierz strefy gotowania
trzeba ponownie dotkng¢ przycisk "©" Teraz
mozna nastawic ten czasomierz.

4. Zadany czas nastaw dotykajac klawiszy "#\" oraz
N

Nastawianie czasomierzy plyty:

1. Po zatgczeniu pierwszego czasomierza strefy
gotowania ponownie dotknij przycisk "Qr,
Pokretto obrdci sie zgodnie z kierunkiem
wskazowek zegara do nastepnej czynnej strefy
przypisangj do tego czasomierza. Proponowane
przypisanie pojawi sie jako migajgca dioda LED

2. Zadany czas nastaw dotykajac klawiszy "A\" oraz
"\,

3. Czasomierz uruchomiony w strefie gotowania,
ktory nastawiono jako pierwszy pokazuje stale
migajaca dioda LED '®l",

e Wigcej czasomierzy mozna przypisa¢ do innych
czynnych stref gotowania ponownie dotykajac
przycisk Qr

¢ Po 10 sekundach wySwietlacz czasomierza
powraca do czasomierza, ktérego odliczanie

e Diody LED"ii=", ktdre palg sie ciggle na
wy$wietlaczu czasomierza oznaczajg, ze dany
czasomierz wiasnie odlicza czas.

e Wartosci nastawione na czasomierzach stref
gotowania i czasomierzu do gotowania jajek
mozna wyswietli¢ zmieniajgc p;pozycje przycisku
O, Migajaca z przodu po prawej dioda LED
"[@]" zawsze wskazuje jego przydziat.

Jesli zadna dioda LED nie miga, warto$¢
czasomierza do gotowania jajek wySwietli sie na
jego ekranie.

Wytgczanie czasomierzy:

Najpierw trzeba wyswietli¢ dany czasomierz zmieniajgc

pozycje przycisku 'Q" a7 pojawi sie wybrany

czasomierz. Wartos$¢ te mozna nastepnie skasowac na

2 sposoby:

e Zmnigjszajgc te wartos¢ krok po kroku do "00"
dotykajgc przycisk "se" .

e Rdwnoczesnie dotykajac przyciski "#\" oraz "¢
" na pot sekundy, az na wyswietlaczu
czasomierza pojawi sig "00".

Po uptywie tego czasu odezwie sig alarm dzwigkowy.

Aby go uciszyé, dotknij dowolnego przycisku na panelu

sterowania.

WysSwietl czas pozostaty do odliczenia przez

czasomierz strefy gotowania 3 (miga dioda LED

wskaznika) na jego wyswietlaczu (w istocie diod LED

wskaznikéw czynnych czasomierzy stref od 1 do 4 nie

widac na wySwietlaczu czasomierza).

Odgtosy pracy

Ptyta indukcyjna moze wydawacé pewne odgtosy. Jest

to zwykta cecha gotowania indukeyjnego.

e (Odglosy te narastajg przy znacznych poziomach
temperatury.

e (Odgtosy moze powodowac stop, z ktérego
wykonany jest garnek.

e Przy niskich poziomach stycha¢ zwykly dla tej
zasady dziatania odgtos zatgczania/wytgczania.

e QOdgtos wydaje takze podgrzewany pusty garmnek.
Po napetnieniu go wodg lub potrawg ten odgtos
cichnie.
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e Stychac odgtos wentylatora chtodzacego system
elektryczny.

Wzorcowanie czujnika i komunikaty biedow
System sterowania tej ptyty kuchennej przeprowadza
samoczynne wzorcowanie w odniesieniu do warunkow
czujnika, szkfa i otoczenia po zatgczeniu gféwnego
zasilania. Nie przykrywaé szkietka czunika w trakcie
wzorcowania. Ponadto system sterowania ptyty
kuchennej nie moze by¢ wystawiony na silne
oswietlenie, np. $wiattem stonecznym, mocnym
Swiattem halogenowym, itp.

Tabela -3:Kody i Zrédta btedéw

Przyczyna btedu Wyswietlacz

Mocne $wiatto pulsujace



(Swietldwka) Po udanym zakoriczeniu procesu wzorcowania, system
sterowania toleruje bardzo znaczne natgzenie
os$wietlenia otoczenia.

Mocno zmienne oéwietlenie F4 W trakcie pracy system sterowania kuchenki stale
- przystosowuije sig i ponownie wzorcuje w miarg zmian
w warunkach otoczenia.

Prosimy poszuka¢ w tabeli 3 informacji dot.
6 wyjasnier komunikatéw btgdéw,ktére moga

pojawiad sig na ekranie sterowania
dotykowego.

Przyktad zastosowania:

Wzorcowanie wykonane bez zadnych probleméw
przy nastepujgym o$wietleniu:

Oswietlenie zardtwka bez odbtysnika (100W, szkto
mleczne) w odlegtosci 70 cm ponad kuchenkg z plyta
witroceramiczng. Po udanym wzorcowaniu dana
funkcja kuchenki gwarantowana jest takze nawet przy
silnym oswietleniu, na przyktad halogenowym swiattem
punktowym z odbtysnikiem (50W).

W razie btedu, wzorcowanie si¢ powtarza az warunki
otoczenia umozliwig udane wzorcowanie. Sterowanie
funkcjami kuchenki mozliwe jest dopiero po
zakofczeniu wzorcowania wszystkich czujnikéw z
powodzeniem.

W przypadku gdy powierzchnia sterowania
dotykowego jest zamknieta na dtuzej niz 10
sek., caly system sterowania zostanie
wytaczony i odezwie sig sygnat ostrzegawczy.
Takze "F" miga na wySwietlaczu ptytek
grzejnych.

Jesli powierzchnia sterowania dotykowego
wystawiona jest na dziatanie gestych oparéw,
caly system sterowania zostanie wytgczony i
moze odezwag sig sygnat ostrzegawczy.

Nalezy utrzymywac powierzchnie tego panelu
dotykowego w czystosci. W przeciwnym razie,
moze wystapi¢ awaria.

SIS
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[ Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sie, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odigcz

piekarnik od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzigki temu fatwiej bedzie usuwac pozostatosci
pieczenia, unikajac tym samym ich zapalenia si¢
na nastgpnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkow czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkka Sciereczkg lub ggbka i ciepta
woda z mydtem w plynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wyciera¢ wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj Srodkéw czyszczgcych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sig do czysta migkkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnie.
Nie uzywaj agresywnych detergentdw,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.
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Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to

spowodowac porazenie pradem.

Oczyszczenie plyty

Powierzchnie szklano-ceramiczne

Przetrzyj powierzchnie ceramiczne Sciereczka
zamoczong w zimnej wodzie w taki sposcb, aby nie
pozostaty na nich resztki Srodka czyszczgcego. Wytrzyj
je do sucha migkka i suchg sciereczkg. Pozostawione
resztki mogg spowodowac uszkodzenie powierzchni
szklano-ceramicznej przy ponownym uzyciu pyty.
Zaschtych na powierzchni szklano-ceramicznej resztek
w zadnym razie nie nalezy skrobac zyletka, wetng
zelazng, ani podobnymi narzedziami.

Plamy wapienne (z6tte) usuwa sig niewielkg iloscig
$rodka do czyszczenia z wapienia, np. octu lub soku z
cytryny. Mozna takze uzy¢ odpowiednich srodkow
dostepnych na rynku.

Jesli powierzchnia jest bardzo zabrudzona, zamocz
ggbke w Srodku czyszczacym i odczekaj, az nim
nasigknie. Nastepnie oczysc powierzchnie piyty
wilgotng sciereczka.

Plamy z potraw 0 znacznej zawarto$ci cukru,
np. gestego kremu lub syropu, trzeba czy$cié
bezzwlocznie, nie czekajac az zabrudzona
powierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklano-ceramiczna powierzchnia moze ulec
trwatemu uszkodzeniu.

Z czasem kolor powlok i innych powierzchni moze z
lekka blakng¢. Nie wyptywa to na dziatanie kuchenki.
Bledniecie koloru i plamy na powierzchni szklano-
ceramicznej to zjiawiska normalne, a nie defekt.




Rozwiazywanie problemow

*  Podgrzewane czesci metalowe mogg sie rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To nie jest awaria.

e Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymier je lub zatgcz.

e Piekarnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wiyczki.

e Jesli wyswietlacz nie $wieci sie po ponownym wigczeniu piyty kuchennej. >>> Odfgcz urzadzenie
bezpiecznikiem. Wigcz je ponownie po uptywie 20 sekuna.

e Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw piyte kuchenng do wystygnigcia.
Uzywasz niewtasciwego naczynia. >>> Sprawdz naczynie.

Na jej wyswietlaczu pojawi sie symbol ,

e Naczynie nie stoi na aktywnej strefie gotowania. >>> SprawdZ, czy w strefie gotowania znajduje sig
naczynie.

. Naozzyynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy naczynie jest
odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

e Naczynie nie stoi na Srodku lub dno naczynia ma za matg srednicg dla strefy gotowania. >>> Wybierz
naczynie o wiasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na srodku strefy gotowania.

® Naczynie lub strefa gotowania maja za wysokg temperature. >>> Pozostaw je do wystygniecia.

Prawdopodobnie uptynat czas gotowania w wybranej strefie gotowania. >>> Mozesz ustawi¢ nowy czas
gotowania lub zakoficzy¢ gotowanie.

e Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw ptyte kuchenng do wystygnigcia.

e Jaki$ przedmiot moze zastania¢ dotykowy panel sterowania. >>> Usufi przedmiot z panelu.

e Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawd?, czy naczynie jest
odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

e Naczynie nie stoi na Srodku lub dno naczynia ma za matg srednicg dla strefy gotowania. >>> Wybierz
naczynie o wiasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na rodku strefy gotowania.

esli pomimo postgpowania wedtug instrukcji z
€go rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub

sprzedawca piekarnika. Nie probuj samemu
naprawia¢ zepsutego piekarnika.
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BEKO SA, Ul. Putawska 366,
02-819 Warszawa, www.beko.pl

INFOLINIA 222 50 14 14

Podpis i pieczed instalatora (z numerem uprawnienia) w przypadku montazu
urzadzen gazowych lub piyt i piekarnikow elekirycznych

Aby otrzymacé wiecej informaciji dotyczacych serwisu np. gdzie kupic czesci
zamienne lub akcesoria nalezy odwiedzi¢ strone internetowa www.beko.pl i
wybraé zaktadke serwis.

Prosze zarejestruj swoje urzadzenie na www.beko.pl, a otrzymasz
dodatkowe korzysci (szczegoly na stronie internetowej)

WARUNKI GWARANCJI BEKO S.A.
BEKO spdlka akeyjna z siedzibg w Warszawie (02-818), przy ulicy Putawska 366, wpisana do rejestru
przedsiebiorcoéw prowadzonego przez Sad Rejonowy dia m.st. Warszawy w Warszawie, XHl Wydziat
Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego, pod numerem: 0000078147 (dalej; BEKO”) udziela
awarangii jakosci (dalej: ,Gwarancja”) na wprowadzone przez BEKO do obrotu na terenie Polski produkty
marki BEKO (dalej: ,Urzadzenia”) osobom, ktdre nabyly te produkty (,Uzytkownik”) na nastgpujgcych
warunkach:

1. ZAKRES OCHRONY.

1. BEKO gwarantuje, ze Urzadzenie zakupione przez Uzytkownika jest wolne od wad produkeyjnych tub
materiatowych, powstatych z przyczyn thwigeych w tym Urzadzeniu (dalej: ,Wada”), ktére ujawnig sie
w ciggu terminu okreslonego w czesSci Il niniejszych Warunkow Gwarancji (dalej: ,Okres
Gwarancyjny”),

2. W razie ujawnienia sie Wady Produkiu w trakcie Okresu Gwarancyjnego, zostanie ona usunigta na
koszt BEKO w sposdb uzalezniony od wiasciwosci wady, na zasadach i w zakresie okre$lonym w
niniejszych Warunkach Gwarancii.

3. BEKO zobowigzuje sie do usunigcia Wady poprzez dokonanie nieodplatne] naprawy jub wymiany
Urzadzenia, badZ tez reklamacja zgtoszona na podstawie niniejszych Warunkéw Gwarancii zostanie
rozpoznana w inny sposoh uzgodniony przez BEKO i Uzytkownika.

4. Udzielona gwarancia jest wazna na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

l. CZAS TRWANIA GWARANCJL.
1. Okres Gwarancyjny wynosi 24 miesiace liczac od daty zakupu Urzadzenia przez pierwszego
Uzytkownika, z zastrzeZzeniem wynikajgeym z punkiu 2 ponizej,
2. Udzielona gwarancja nie cbejmuje Urzadzen zakupionych pdZniej niz 36 miesigey liczac od daty
produkcji Urzadzenia zgodnie z numerem seryjnym znajdujacym sie na tabliczce znamionowej
Urzadzenia,

3.

1. PROCEDURA ZGLOSZENIA REKLAMACYJNEGO,

1. Wady Urzadzenia yjawnione w Okresie Gwarancyjnym bedg usuwane pod warunkiem przedstawienia
przez Uiytkownika dowodu zakupu tego Urzadzenia zawierajgcego oznaczenia niezbedne do jego
identyfikacji { model, date zakupu).

2. W przypadku zgloszenia wad Urzgdzen, ktore wymagajg fachowej instalacji do sieci elektrycznej lub
gazowej (t.j.. kuchnie, piyly grzewcze i piekamniki elektryczne) realizacja uprawnien z Gwarancji
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uzalezniona jest od przedstawienia przez Uzytkownika dowodu, na ktorym widniejg dane instalatora
oraz jego numer uprawnien elektrycznych fub gazowych.
3. Uprawnienia wynikajace z niniejszych Warunkéw Gwarancji moga by zrealizowane przez Uzytkownika

wylacznie w Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO (dalej: ,, Serwis”) po uprzednim dokonaniu
zgloszenia na Infolinii BEKO  pod numerem telefonu: 222 50 14 14. Lista wszystkich lokalizacji Serwisu

dostepna jest na stronie internetowej BEKO  www.beko.pl

4. Urzadzenie do zabudowy meblowej powinno by¢ udostepnione do naprawy przez Uzytkownika lub
Sprzedawce w sposéb umoiliwiajacy przystapienie do jego naprawy przez pracownikow Serwisu Beko.

5. Wady Urzadzenia beda usuniete w terminie 21 dni od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO.

6. Jezeli czg$¢ zamienna wymieniana w ramach uprawnierr wynikajacych z niniejszych Warunkow
Gwarancji Urzadzenia jest sprowadzana z zagranicy, termin naprawy, o kiérym mowa w punkcie 5
powyzej, moze ulec wydtuzeniu jed nak, nie wiecej niz do 30 dni liczac odpowiednio od daty zgloszenia
Wady na infolinii BEKO. BEKO zastrzega, ze w wyjatkowych przypadkach, gdy Wada nie wplywa na
funkcjonowanie Urzgdzenia, dopuszczalne jest przekroczenie terminu 30 dni opisanego w zdaniu
poprzedzajacym, jednak nie wigcej niz o 30 kolejnych dni. O kazdorazowym przekroczeniu terminu
usuniecia Wady ponad terminy okreslone w punkcie 5 powyzej, Uzytkownik zostanie poinformowany
przez BEKO.

7. Po usunieciu Wady, Urzadzenie zostanie dostarczone Uzyt kownikowi na koszt BEKO.

V. WYLACZENIA.
1. Warunkiem skorzystania z niniejszych Warunkow Gwarandji jest:
a. uzytkowanie Urzadzenia zgodnie 2z Instrukcjg Obstugi dotaczong do tego Urzadzenia i jego
przeznaczeniem, jak réwniez odpowiednia konserwacja Urzadzenia;
uzytkowanie w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego.
stosowanie osprzetu zalecanego przez producenta;
brak ingerencji w Urzadzenie przez osoby do tego nieupowaiznione;
brak ingerencji w tabliczke znamionowa z numerem seryjnym Urzadzenia.

eapo

2. Udzielona przez Beko Gwarancja nie obejmuje:

a. wad powstatych z przyczyn innych niz thwigce w Urzadzeniu;
b, czynnoici przewidzianych w Instrukcji Obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany jest Uzytkownik

Urzadzenia we wlasnym zakresie i na swdj koszt, w tym: inst ruktazu dotyczacego obstugi
Urzadzenia, ins talacji oraz regulacji urzadzenia gazowego (w tym ustawienia plomienia

oszczednosciowego palnikéw, wymiana dysz itp.);

c. usterek powstalych w wyniku nieprawidtowego lub niewlasciwego uzytkowania, niedba  Istwa,

przypadkowego uszkodzenia Urzadzenia, nieodpowiedniego napiecia pradu lub dokonania
jakichkolwiek zmian, ktére majg wplyw na niewdas$ciwe dziatanie Urzadzenia, | kire naprawiane

byly przez osoby nieupowaznione, uzywania instalacji niezgodnych z odpo  wiednimi Polskimi

Normamii innych niz wymienione w Instrukeji Obstugi Urzadzenia;

d. uszkodzet mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji, innych uszkodzen spowodowanych
dziataniem lub zaniedbaniem Uzytkownika lub powstatych na skutek dzialania sit zew netrznych
ktérych zalicza sie w szczegdlnosci wyladowania atmosferyczne, skoki napiecia, wszystkiego

{do

rodzaju awarie domowej instalacji wodno-kanalizacyjnej, itp.), a takze powstalych na skutek

przedostania sig zanieczyszczen lub cial obcych do Urzadzenia.

e. elementéw ze szkia oraz plastiku;

. odbarwiers Urzadzenia fub poszczegéinych jego czgsci;
usterek powstalych w wyniku niewlasciwego montazu Urzadzenia w zabudowie meblowej,
niezgodnego z Instrukcjg Obstugi Urzadzenia lub innymi wytycznymi dotyczacymi montazu sprzetu
w zabudowie meblowej okreslonymi przez Producenta;

h. usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania Urzadzenia w warunkach, ktére sa

niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okreSlonymi wymaganiami powszechnie

obowigzujgcych przepisow prawa i odpowiednich Polskich Norm.

V. POZOSTALE POSTANOWIENIA,

Niniejsze warunki gwarancji maja zastosowanie do Urzadzen zakupionych od dnia 25.12.2014 r. Gwarant

o$wiadcza, ze niniejsza Gwarancja jest udzielana Uzytkownikowi dodatkowo i nie wyltgcza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawniert Uzytkownika wynikajacych z przepisow o rekojmi za wa
rzeczy sprzedanej na podstawie Kodeksu cywilnego.

dy
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Prosim, ¢téte nejprve tento ndvod.

Cher client,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuZitim vysoce kvalitni a
k pouZiti a jakékoli doplfiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZiti. Pokud produkt pfedate dalSi osobé,
rovnéZ ji predejte ndvod k pouZiti. DodrZte veskera varovani a informace obsaZené v navodu k pouZiti.
Nezapomerite, Ze tento navod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym modellim. Rozdily mezi modely jsou v névodu
vyslovné uvedeny.

Signification des symboles
Tout au long de ce manuel, les symboles suivants sont utilisés:

Dulezité informace o uZitecnych tipech k
pouZiti.

Varovani na nebezpecné situace v(ci
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
proudem.

Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces chaudes.

B B B P B

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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U Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpecnosti a
zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpecnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poskozeni.
NedodrZeni téchto pokyndl zrusi
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost
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Toto zafizeni miZe byt pouzivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplsobem a rozumi
zahrutym rizik{im.

Deti si nesmi se zafizenim hrat,
CiSténi a udrzba uzivatelem nesmi
byt provadéna détmi bez dozoru.
Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici
autorizovaného servisu. Viyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadenych
neopravnénymi osobami, mize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé prectéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skodly.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkeni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpecnost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcemm
autorizovaného servisu. Hrozi
riziko zasahu elektrickym
proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéneé zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické Udaje". Uzemneéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez ngj. NaSe spoleCnost nenese
zadnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.

Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

Pokud je napdjeci kabel poSkozen,
musi jej vymenit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

SpotrebiC musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddeéleni musi byt zajiSténo bud
zastrckou nebo spinacem



vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smernicemi.

VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.
V pripadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

SpotiebiC a dostupné ¢asti se pfi
pouzivani zahfivaji. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych prvkd.
Déti do 8 let veku udrzujte mimo

dosah nebo pod stalym dohledem.

Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo k.

Soyez prudent lors de I'utilisation
d'alcool dans vos plats. Alkohol
se pri vysokych teplotach vyparuje
a m0Ze zpUsobit pozar, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné hoflavé materialy
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pii pouzivani zahreji.

VSechny vétraci otvory museji
zlstat bez prekazek.

Na Cisteni spotrebice nepouzivejte
parni Cistice, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.

Vareni bez dozoru, pfi kterém
pouZivate tuk nebo olej mliZe byt
nebezpecné a milze zplsobit
pozar. NIKDY se nepokousejte
uhasit ohen vodou, ale vypnéte
spotfebiC a poté plamen zakryjte
poklickou nebo hasici rouskou.
NebezpeCi pozaru: Na povrchu
ur¢eném Kk vareni neskladujte
74dné predmeéty.

Je-li povrch nalomeny, vypnéte
spotrebi€, abyste tak predesli
moznosti Urazu elektrickym
proudem.

Po pouziti vypnéte varnou
plotynku pomoci daného ovladani.
Kovoveé predméty, napf. noze,
vidlicky, Izice a pokliCky nesmite
pokladat na horky povrch nebot
by se mohly rozehrat.

SpotiebiC by se nemél spinat
pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkového ovladani.
Tlak pary vzniklé z divodu
vlhkosti na povrchu trouby nebo
ve spodni ¢asti konvice mlize
zplisobit nadskakovani konvice.
Proto je nutno zajistit, aby byl
povrch trouby a dno hrncl vzdy
suche.

Varné plotynky jsou vybavené
technologii "indukce". Indukéni
varnou desku, ktera Setfi Cas i
penize, je nutno pouzivat s
nadobami vhodnymi pro indukéni
vareni; jinak nebudou plotny
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fungovat. Viz. Obecné informace o
vareni, strana 13, vybér hrncd.

e Jelikoz indukeni desky vytvareji
magnetické pole, mohou mit
Skodlivy vliv na osoby pouzivajici
zafizeni, jako je inzulinova pumpa
nebo kardiostimulator.

e Pouzivejte pouze Srouby navrzené
vyrobcem kuchyrského
spotrebi¢e nebo uvedené
vyrobcem spotrebice v navodu k
pouziti jako vhodné nebo Srouby,
které jsou zapojené do spotrebice.
PouZiti nevhodnych Sroubdl mize
zplisobit nehody.

Pro spolehlivost ohné:

e Ujistéte se, zda zastruCka zapadla

do zasuvky a nezplsobi vznik jiskry.

e Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originalni kabel.

e Ujistéte se, zda je pfi zapojeni neni
na zastréce zadna vihkost ani
kapalina.

UrGené pouziti

e Tento vyrobek je urcen pro domaci
pouziti. Komeréni pouziti neni
pripustné.

e Toto zafizeni je urCeno jen pro
vareni. Nesmi se pouzivat na jiné
ucely, napriklad k vytapéni
mistnosti.

e \/yrobce nezodpovida za zadné
Skody zpdsobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.
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Mises en garde pour les enfants

e Pristupné ¢dsti se mohou béhem
pouzivani rozehat. Malé déti
udrzujte mimo dosah.

e (Obalové materidly jsou pro déti
nebezpeCné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materidl(. Veuillez
jeter les fournitures d'emballage en
respectant les normes relatives &
I'environnement.

e Elektrické vyrobky jsou nebezpecné
pro déti. Udrzujte déti mimo tento
vyrobek, pokud je v provozu,
nedovolte jim hrat si s vyrobkem.

e Nad spotiebiC nestavte 7zadné
predméty, na néz by déti mohly
dosahnout.

Likvidace starého vyrobku
Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt splfiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).
Tento vyrobek nese symbol pro tFidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich soucasti
a materialll, které Ize znovu pouZit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazuijte
do héZného domaciho odpadu. Odvezte ho do
shérného mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto shérnych
mistech ziskdte na mistnich Ufadech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje smérnicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé ani
zakdzané materialy, které jsou smérnici zakazané.

Likvidace obalovych materiali

e (Obalové materidly jsou nebezpetné pro déti.
Obalové materialy uschovejte na bezpe¢ném
misté mimo dosah déti. Obalové materialy
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materidl(l. Zlikvidujte je spravné a tridte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.



P Obecné informace

Prehled
3
2
1 Indukéni varna deska 3 Sklokeramicky povrch
2 Montazni svorka 4 Kryt zakladny
Technickeé parametry

min. 18 Ax 2

1800/3000 W

Vzadu vpravo Indukéni varna deska
2000/3600 W :

echnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na $titcich vyrobku nebo v doprovodné|
predchoziho upozornéni za Gcelem zvySovani dokumentaci jsou zjistovany v laboratornich
kvality vyrobku. podminkach podle pfislusnych norem. Podle
- - - — provoznich a okolnich podminek vyrobku se
‘mObrazkyly tomto navodu jsou schematicks a tyto hodnoty mohou mEntt
nemuseji se shodovat s vaSim vyrobkem.
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K] Montaz

Vlyrobek musi nainstalovat kvalifikovand osoba v
souladu s platnymi predpisy. Jinak neni mozné uznat
zéruku. Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
mize dojit i k propadnuti zaruky.

Za pifipravu mista a elektrické instalace
yrobku odpovida zékaznik.

NEBEZPECI:
Vyrobek musf byt instalovan v souladu se
Semi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaskami.

NEBEZPECI:
Pred instalaci zkontrolujte pfipadné vady na
robku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte

jei.
Poskozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

*

min.

Instalace a pripojeni
e Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu
se zakonnimi predpisy.
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Pied montazi

Varna deska je urcena pro instalaci do béZné pracovni

desky. Mezi pfistrojem a kuchyriskymi sténami a

nabytkem musi zlistat bezpecnostni vzdalenost. Viz

obrazek (hodnoty v mm).

e |zejej pouZivat i jako samostatné stojici
spotfebic. Nad povrchem desky je nutno poéitat s
minimalni vzddlenosti 750 mm.

e (" Pokud nad sporakem instalujete digestor,
upravte vySku instalace podle pokyn( vyrobce
digestore (min. 650 mm)

e Sejméte obalové materialy a prepravni zamky

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidia museji byt
tepluvzdorné (100 °C minimum).

e Pracovni deska musf byt v roviné a vodorovné
upevnéna.

e \/yfiznéte otvor pro varnou desku v pracovni
desce podle montaznich rozmérd.

Neinstalujte varnou desku na mista s ostrymi
hranami nebo rohy.

Je zde nebezpedi ziomeni sklokeramického
povrchu!




Elektrické zapojeni

Zapojte vyrobek do uzemnéné zasuvky/vedeni
chranéné pojistkou o vhodné kapacité podle tabulky
"Technické parametry". Uzemnéni musi zajistit
kvalifikovany elektrikar, pokud pouZzivate vyrobek s
transformatorem nebo bez néj. NaSe spole¢nost
neodpovida za Skody vzniklé z ddvodu pouzivani
vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu s mistnimi
predpisy.

NEBEZPECI:

Vyrobek smi pfipojit k napajeni pouze
autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zaruéni
Ihdita vrobku zacina béZet az po radné
instalaci.

\lyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

NEBEZPECI:
Napédjeci kabel je nutno nepfiskiipnout, ohnout

¢i zmacknout, nesmi pfijit do styku s horkymi
¢astmi zarizeni.

Poskozeny napajeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikdr. Jinak je zde nebezpeCi
zasahu elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!

*  Zapojeni musi spliiovat ndrodni predpisy.

e Udaje napajeni museji odpovidat Gidajlim na
typovém §titku pristroje. Typovy Stitek je na
zadnim krytu vyrobku.

e Napdjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotdm v rabulce "Technické parametry".

NEBEZPECI:
NeZ zahdjite jakoukoli ¢innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Pripojovani napajeciho kabelu
Pokud nelze odpajit vSechny pdly v napéjeni, je
nutno pfipojit odpojovaci zafizeni s odstupem
kontakt(l nejméné 3 mm (pojistky, bezpecnostni
spinace, stykae) a vSechny poly tohoto
odpojovaciho zafizeni museji byt vedle vyrobku
(nikoli nad vyrobkem) v souladu se smérnicemi IEE.
NedodrZeni tohoto pokynu miize vést k provoznim
problémiim a neplatnosti zaruky na vyrobek.

Doporucujeme provést dalsi ochranu odpojovacem

zbytkového proudu.

Je-li k vyrobku doddn i kabel:

[2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. Pro jednofdzové zapojeni pripojte kabely podie
nasledujiciho popisu:

e Hnédy/Cemy kabel = L (Féaze)

e Modry/Seda kabel = N (Nula)

e Zeleno/Zluty kabel = (E) = (Uzemnéni)
Pro dvoufézové zapojeni pripojte kabely podle
nasledujiciho popisu:

*  Hngdy kabel = L (Féze 1)

e (Cerny kabel = L2 (Faze 2)

e Modry/Seda kabel = N (Nula

=

e Zeleno/Zluty kabel = (E) (Uzemnéni)
» Nebo

o Cerny kabel = L (Féze 1)

e Seda kabel = L2 (Faze 2)

e Modry/Hnédy kabel = N (Nula)

e Zeleno/Zluty kabel = (E) _é_ (Uzemnéni)
Instalace vyrobku

Pokud trouba je vespod:
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*

min.

Pokud deska je vespod:

Musite zajistit ventiladni otvor minimaing 180 cm? v
zadni ¢asti nabytku podle nasleduijiciho obréazku.

4504 _

© - 5. Umistéte vyrobek na pracovni desku.

6. Po umisténi na desku pracovniho pultu bude
upevnéni snazsi, diky pomoci svorek. Nejsou-li
rozméry pracovni desky vhodné, na predni stranu
produktu Ize pfipevnit 2 montazni haky, jak je
zndzornéno na obrazku niZe.

i )
. i
* L
min. , T
o

Béhem montaze indukéni desky umistéte vyrobek e
rovnobézng k instalatnimu povrchu. Na ¢asti desky, 1. 1 /

které jsou ve styku s deskou, naneste tésnéni podle :
nasledujiciho popisu, aby nedoslo k priiniku kapalin
mezi vyrobek a desku. 1 2 3
1. Pripravte plochu pracovni desky dle obrazku.

2. Otocte varnou desku vzhliru nohama a umistéte ji 1 Varnd deska

na rovnou plochu. 2 MontaZni svorka
3. Tésnéni, které je souCdsti baleni, musi byt 3 Pracovni deska
naneseno na spodni okraj varné desky dle obrazku

béh |

Kdyz instalujete desku na skfifi, musite
instalovat polici, ktera oddéli skfifi od desky
podle predchoziho obrazku. Nenf to nutné,
kdyZ provadite instalaci na vestavénou troubu.

Napfiklad, pokud je mozné se dotknout spodni strany
vyrobku po jeho montéze do zasuvky, musi byt tato
¢ast zakryta drevénou deskou.

Upevnéte vloZené montazni purZiny a zasroubujte
je do otvor(i ve spodni ¢asti, tak jak je zndroznéno
na obrazku.

*

min. 15 mm
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Pohled zezadu (otvory pro pfipojent) Posledni kontrola
! 1. Zapojte napajeci kabel a zapnéte pojistku vyrobku.
2. Zkontrolujte funkce.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. DodrZujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate originaini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZ mohlo dojit pfi pfepravé.

% %

2 NEBEZPECI:
‘Spojovaci svorky budou dodany upevnéné k

desce.

Upevnéni spojd k jinym otvorlim neni vhodny
postup z bezpecnostnich dlivodd, jelikoz mize
poSkodit systém plynu a elektfiny.
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B Priprava

Tipy pro usporu energie

Nasledujici informace vdam pomohou pouZivat zafizeni

ekologicky a uSetfit energii:

e Zmrazené potraviny pred varenim rozmrazte.

e PouZivejte panve/hrnce s viky na vareni. Pokud
neméte viko, spotfeba energie mize vzrlist az
Ctyrnasobng.

e Zvolte horak, ktery je vhodny pro rozmér dna
hrnce. VZdy zvolte spravny rozmér hrnce pro
pripravovany pokrm. VEtSi hrnce vyZaduiji vice
energie.

e Déavejte pozor a pouzivejte ploché hrnce pii
vareni na elektrickych deskdch.

Hrnce se silnym dnem zarucuji lepSi vodivost
tepla. Dosahnete tak Uspor energie az 0 1/3.

e Nadoby a hrnce museji byt vhodné pro plotny.
Dna nddob nebo hrncl nesméji byt mensi nez
plotna.
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e Plotny a dna hmc(i udrzujte cisté. NeCistoty snizi
i vodivost tepla mezi plotnou a dnem hrnce.
Uvodni pouziti

Prvni éisténi produktu

Povrch se milZe poskodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cisticl
prasek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.

1. Sejméte vSechny obaly.

2. Setfete povrch vyrobku vihkym hadfikem nebo
houbickou a osuste hadfikem.

Vychozi ohiev

PFi prvnim pouZiti se mlZe na par hodin
uvolfiovat kouf a zapach. To je normalni.
Zkontrolujte, zda je mistnost Fadné odvétrana,
abyste odstranili kour i zapach. Vyhnéte se
pfimému vdechovéni koure a zapachu.




B Pouzivani varné desky
Obecné informace o vareni

jedné tretiny. Pri nahfivani oleje
nenechavejte varnou desku bez dozoru.
Prehfaty olej znamena nebezpedi
pozaru. Nikdy se nesnazte mozny
oheii uhasit vodou! KdyZ se olej vzniti,
prikryjte jej poZarni dekou nebo vihkym
hadrem. Vypnéte varnou desku, pokud
je to bezpetné, a zavolejte hasice.

n Nikdy nepliite panev olejem do vice nez

e Potraviny pred smazenim peclivé osuste a
opatrné vioZte do horkého oleje. Pfed smazenim
zkontrolujte, zda zmrazené potraviny zcela
rozmrzly.

e Nezakryvejte nadobu, v niz zahfivate olgj.

e Panve a hrnce umistuijte tak, aby jejich rukojeti
nebyly nad varnou deskou a nemohlo dojit k
jejich spaleni. Na desku neumistujte nevyvazené
a snadno pieklopitelné nadoby.

e Na zapnuté varngé oblasti nepokladejte prazdné
nadoby a hrnce. Mohly by se poSkodit.

e Provoz varnych oblasti naprazdno bez nadoby
nebo hrnce mlize poskodit wrobek. Jakmile
dovarite, vypnéte varné oblasti.

e Jelikoz povrch vyrobku mlze byt horky,
nepokladejte na néj plastové ani hlinikové nadoby.
Jakeékoli roztavené materidly z povrchu ihned
odstrarite.

Takové nadoby by nemély byt pouZivany k
uchovavani potravin.

e PouZivejte pouze hrnce a nadoby s plochym
dnem.

e Do hrncll a panvi vkiddejte priméfené mnoZstvi
potravin. Takto nebudete muset provadét
zbytecné Gisténi z divodu pretecent.
Nepokladejte poklice hrncli nebo panvi na varné
oblasti.

Pokladejte hrce do stfedu varné oblasti. Pokud
cheete hrnec posunout na jinou varnou oblast,
zvednéte jej a postavte ho tam, neposunuijte jim.

Vybér hrnce

e Sklokeramicka deska je odolnd proti horku a
neohrozi ji ani velké teplotni rozdily.

e Sklokeramickou desku nepouZivejte k ukladani
véci ani jako krdjeci prkénko.

e PouZivejte pouze hrnce a panve se strojové
upravenym dnem. Ostré okraje mohou zp{sobit
poSkrabani povrchu.

Rozlité potraviny mohou
poSkodit skiokeramickou
desku a zplisobit pozar.

NepouZivejte nadoby s
konkdvnim nebo
konvexnim dnem.

Pouzivejte pouze hrnce

a panve s plochym

dnem. Ty zajiStuji snazsi

- ' prenos tepla.

Pro indukéni desky pouZivejte pouze nadoby

uréené pro indukéni varen.

Test hrnce

K testovani, zda je vas hrnec vhodny pro indukéni

desku ¢i ne, pouZijte nasledujici metody.

1. V&S hrnec je vhodny, pokud jeho dno udrZi
magnet.

2. Va$ hrnec je vhodny, pokud nejiskfi, kdyZ ho
postavite na varnou oblast a zapnete desku.

Muzete pouzivat ocelové, teflonové nebo hlinikové

hrnce se specidlnim magnetickym dnem, které nese

znacky nebo upozornéni, Ze je tento hrnec vhodny pro

indukéni vareni. Sklenéné a keramické nadoby, hrnce

a nerezové nadoby s nemagnetickym hlinikovym dnem

by nemély byt pouzivany.

Systém rozpoznavani hrnce

PFi indukénim vareni je napajen pouze prostor pokryty

nadobou na pfislusné vamé oblasti. Dno nadoby je

rozpoznano systémem a automaticky se ohfiva pouze

tento prostor. Vafeni se zastavi, je-li vafici nadoba

zvednuta béhem vareni z varné oblasti. Vybrana varna

oblast a symbol stfidavé blika.

Bezpecné pouzivani

NepouZivejte ohfev na vysokou teplotu, pokud

pouZivate nepfilnavy (teflon) hrnec bez oleje nebo s

velmi malym mnoZstvim oleje.

Na varnou desku nepokladejte Zzadné kovové predméty

jako vidligky, noZe nebo poklice hrncll, mohou se ohrat.

NepouZivejte k vareni alobal. Nikdy nepokladejte na

varnou oblast potraviny zabalené do alobalu.

Pokud je pod vasi varnou deskou trouba a
beéZi, snimace desky mohou sniZit stuperi
areni nebo troubu vypnout.

Pokud je varnd deska v provozu, udrzujte
predméty s magnetickymi prvky jako kreditni
karty nebo kazety mimo dosah.
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Volba varné oblasti vhodné pro nadobu

Velké varna oblast Normalni varna oblast Malé varnd oblast

varn4 oblas ormalni varna oblas ala varna oblas

e  Automaticky vyhovuje panvi. Automaticky vyhovuje e PouZiva se pro pomalé

e |dedlné Sifi vykon. panvi. vareni (omacky, krémy)

e  7gji8tuje dokonalé Sifeni tepla. Idedlné Sifi vykon. Pouziva se pro pfipravu
Pou7iva se k priprave pokrmii, jako Zajistuje dokonalé Siteni malych mnoZstvi nebo
jsou velké palacinky nebo velké ryby tepla. PouZiva se na mnozstvi podle poctu
malo propecené nebo velmi malo vSechny druhy vareni. 0sob.

propeceng.
Pouzivani varnych desek

NEBEZPECI:

Nedovolte, aby cokoli padlo na varnou desku. |
malé predméty, jako je slanka, mohou varnou
desku poskodit.

NepouZivejte prasklé varné desky. Témito
prasklinami mizZe prosakovat voda a zplsobit
zkrat.

V pripadé jakéhokoli poSkozeni na povrchu
(napf. viditelné praskliny) okamZité vypnéte
zafizeni, abyste sniZili riziko zasahu
elektrickym proudem.
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Ovladaci panel

Hlavni tlagitko - tlatitko zap/vyp
Zamek tlacitek

Nastaveni teploty/pridani ¢asu
Nastaveni teploty/ubirani ¢asu
* Zapnout/vypnout ¢asovad

Ovladace volby varné oblasti

Displej varné oblasti (nastaveni
teploty 0 ... 9)

* Displej Gasovace (zde jsou 4
kontrolky pro 4 rlizné vamé
oblasti)

ento pristroj se ovldda pomoci dotykové
ovladaci jednotky. KaZda operace, kterou
provedete pomoci dotykové kontrolni jednotky,

bude potvrzena zvukovym signalem, pokud je
vaSe dotykova kontrolni jednotka vybavena

¢asovatem.

Oviddaci panely udrzujte vZdy suché a Gisté.
Ihkost a $pina mohou zplisobit potize v

provozu.

2: Stisknéte oviadaci tlaéitko prislusné plotny pro
zapnuti plotny. Po zvoleni plotny prestane blikat

a zlistane jen svitit.

(*) Pokud je vaSe varna deska
vybavena ¢asovacem.

(*) Pokud je vaSe varna deska
vybavena ¢asovacem.

(*) Nejsou obsaZeny v varné
desky se 3 horaky.

Grafika a obrazky maji jen infomativni Ucel.

Aktudini vzhled nebo funkce mohou byt riizné.
Zapnuti varné desky

Stisknte tlacitko "@" na ovladacim panelu ngjméné

na 1 sekundu. Displeje plotny se rozsviti. a
v8echny prislusné desetinné arky blikaji na vSech
displejich ploten. Varna deska je pipravena k pouziti.
Mazete zvolit rdzné plotny béhem nasledujicich 10
sekund.

Pokud se do 10 sekund neprovede Zadny (kon,
varnd deska se automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Volba plotny (varna oblast)

Umistéte panev vhodnou pro indukéni vafeni (panev s
magnetickym dnem, viz str. 12, Vybér vhodné panve)
na pfislunou plotnu.

nebo “1” tim, Ze stisknete tlacitka "#\" nebo "\

Tlacitka "\" nebo """ jsou vybavena funkci
opakovani. Pokud stisknete jedno z tlacitek na delSi
dobu, troven ohrevu se priibézné navysi nebo snizi
kazdé 0,4 sekundy.
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Zadnete—i tlacitkem "#\" zobrazi se ,1“. Pokud
zacnete tlaCitkem "s", “A” a “9” budou blikat na
displeji v rozpéti plil sekundy. To znamena, Ze je
zapnuto Automatické vareni. Na konci doby
nastavené wyrobcem pro Automatické vareni ukondi
zvolend plotna funkci Automatického vareni a zaéne
pracovat na trovni, kterd byla nastavena béhem volby
Automatického vareni.

4. Pro prepnuti trouby do polohy vysokého vykonu
zvySte hladinu az na 9 pomoci kldvesy "A" a pak
znovu stisknéte tlacitko "". Tim dojde k
prepnuti na polohu pro vysoky vykon “P”
(Posilovac)

Pokud blikd ;

e VaSe panev neni vhodna pro indukéni vareni.

¢ Na zvolené plotné nic neni.

e Prlimér panve je pro plotnu maly.

Nem(iZete pouZivat obé plotny ve skupiné
pravo nebo vlevo ve funkei posilovace
najednou.

Priklad: Pokud jedna z ploten ve stejném sméru
(vpravo nebo vlevo) je nastavena na hodnotu “P”, pak
systém vam umozni upravit druhou plotnu aZ na
hladinu 8 bez zmény nastaveni prvni plotny.

Pouziti indukcnich ploten bezpecné a tcelné
Provozni z4sada: Diky své provozni zasadé indukéni
deska piimo zahfiva panev. Ma tedy mnoho vyhod
oproti jinym typlim desek. Je vykonnéjsi a povrch
desky je chladngjsi.

VaSe indukéni deska je vybaveno Spickovymi
bezpecnostnimi systémy, které vam umozni pouZzivat
spotrebi¢ s maximalni bezpe¢nost.

Ovladani varné desky vyuziva omezeni provozni doby.
Pokud se jedna nebo vice ploten netimysiné nevypne,
plotny se automaticky deaktivuji po urcitém ¢asovém
Useku. (viz nasledujici Tabulka-1).

Pokud byl pro plotnu nastaven ¢asovac, pak se na
displeji na 10 sekund zobrazi “00”. Limit provozni
doby zavisi na nastaveni teploty zvolené vyrobcem.
Po automatickém vypnuti plotny dle vy$e uvedeného
popisu je mozné, aby ji uZivatel znovu pouZil.
Maximalini provozni doba plati i pro toto nastaveni
teploty.

Pouditl 2 varnych zdn na jedné strand soudasné
Divé z6ny na steing strand mafl K dispozict celkovy
yykon 3700 W, Kery se rovnoméms distribuule mezi
pfedni a zadni z0ny. To Znamend, Ze kdy? je iedna
zéna pouzivand ra maximum, vwkon druhé se
automaticky snizi. Pokud jsou tyte dvé zdny po obou
strangeh, toto pravidio platf pro obé strany.

Prvni pokyn e prioritni,
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DiileZité upozornéni: Vase deska obsahuje plotny @
145, 180, @ 210 a @ 280, které maji indukeni funkci.
Diky indukéni funkei kaZdd plotna automaticky

detekuje prdmér panve, kterou na ni postavite.
“Energie vzniké jen na mistech, kde se dotykd dno
panve” a tim se energie spotiebovava v minimalni
mite.

Tabulka -1: Pfedem nastavené provozni ¢asy pro
pripad nevypnuti desky

(hodina)

Ochrana proti pfehfivani
V desce jsou zabudovany snimace, které poskytuiji
ochranu proti prehfivani. Pri prehrati se mohou
vyskytnout nize uvedené situace:
e  Zapnuta plotna se miize vypnout.
e Zvolend mira se mlZe snizit. (Neni to vak
uvedeno na displeji.)
Bezpecnostni systém proti preteceni
Va3e deska je vybavena pajistkou proti pfeteceni.
Pokud dojde z jakéhokoli divodu K preteceni na
ovladaci panel, systém automaticky odpoji napajeni a
vypne vasi desku. Mezitim se na dotykovém displeji
zobrazi “F”.
Ukazatel zbytkového tepla
Indukéni deska milZe byt horké po procesu vareni kvili
tomu, Ze panev zdistane na plotné. Dokud teplota skla
na ¢asti desky nepoklesne na bezpe¢nou teplotu, na
ovladacim panelu bude zobrazeno “H". “Nedotykejte
se prislusnych éasti, dokud “H” nezmizi.
Displej teploty se nerozsviti a nevaruje
uZivatele pfi vypadku energie.

Citlivé nastaveni vykonu

Diky své konstrukci reaguje indukéni deska na piikazy
okamzitg. Méni se rychle nastaveni vykonu. MliZete
tim zabranit tomu, aby varena nadoba (s vodou,
mlékem) pretekla, staci vypnout spotiebic.



Automatické vareni a vysoky vykon (Urychlovac)
Automatické vareni usnadniuje proces vareni. Je-li
Automatické vareni zapnuté, plotna se zapne na _
maximalni vykon na danou dobu (viz tabulka-2). Cas
rychlého ohfevu zavisi na zvoleném stupni. To udava
blikajici “A” a hodnota nastaveni ohfevu (napf. pdl
sekundy “A” a plil sekundy “9”) na displeji plotny. Na
konci ¢asu pro rychly ohfev se deska vrati na normainf
rezim ohfevu pro zvoleny stuperi a “A” zhasne.
VSechny plotny jsou vybaveny funkci rychlého ohfevu.
Tabulka uvedend niZe obsahuje ¢asy automatického
ohfivéni pro riizné stupng.

Tabulka -2: Cas rychlého ohfivani pfi automatickém
vareni

Temperature level Rychly ohfev Provozni
¢ kund

Zapinani funkce automatického vareni:

1. Zapinani varné desky.

2. Zvolte pozadovanou varnou desku stiskem tlacitek
pro volbu plotny.

3. """ key to switch the heat value of the hotplate
to the desired level. “9” and “A” will be displayed
on the screen respectively. This means heat
setting value “9” and Quick Heating feature is
active now.

"se" tlacitkem zapnete hodnotu tepla plotny na

poZadovanou drovef. “9” a “A” se rozsviti na displeji.

To znamend, ze hodnota “9” a funkce rychlého ohfevu

jsou nyni aktivni.

4. Funkee rychlého ohfevu poZadovaného stupné je
stanovena tlaGitky "#\" nebo "s2".

5. Uvedena funkce rychlého ohrevu je funkéni po
dobu zavislou na stupni vareni dle tabulky 2 a vrati
se zpét na svlij stupei, a7 tento ¢as uplyne.
(Napfiklad, tato doba je 25 minut pro stupefi 6)

Vypinani funkce automatického vareni:

e Automatické vareni Ize vypnout pfedem tim, Ze

snizite nastaveni tepla na “0”.

e Automatické vareni nenf aktivni, kdyZ vyprsi ¢as v
tabulce 2.

Vysoky vykon (posilovac)

Pro rychlgjsi ohrati desky mlZete pouZit stupefi

vysokého vykonu. NedoporuCuije se vSak pouzivat tuto

polohu prili§ dlouho.

Zvolte prislugnou plotnu a umistéte na ni vhodnou

panev. ZvySte jeji stuperi na 9 a pak jej vratte zpét do

polohy P stiskem tlacitka "\". Kvli teploté bude vase

deska moci pracovat nejvySe 10 minut a plotna desky

zvolend pro funkci posilovade se automaticky sniZi na

stupen 9.

Vypinani sporaku

Pokud stisknete hlavni spina¢ "D na déle nez 2 S,

deska se vypne. Pokud je pfislusna deska stale horka,

kdyZ je deska vypnutd, pak se na displeji trvale rozsviti

A

Vypinani jednotlivych ploten:

Vybranou plotnu miizete vypnout 3 riznymi zplsoby:

1. Soucasnym stiskem tlagitek " ~" a "s\/"

Pozadovanou plotnu musite zvolit tlagitkem pro volbu

plotny "C3". Napfiklad "")

Desetinnd ¢arka na displeji plotny zlistane svitit,

tlacitka "~\" a "s" je nutno stisknout soucasné pro

vypnuti plotny.

2. Snizenim nastaveni tepla na “0” stiskem
tladitka "~~" pozadované plotny

3. Poufiti funkce vypnuti ¢asovace pro pfislu$nou
plotnu (Je-li funkce ¢asovace dostupnd)

Zamek tlacitek ** (u typd s hodinami)

Tisknéte @ tlacitko déle nez 2 sekundy, chcete-li

zamknout dotykové ovladace. Operce bude potvrzena

zvukovym signalem. Nasledné se O rozsviti
kontrolka a vSechny varné oblasti se zamknou.

Varné oblasti Ize zamknout pouze v provoznim rezimu.
Pokud jsou varné oblasti zamceny: Pmouze hlavni

tlaitko "@" mize byt pouZivano. @ Kontrolka bude
blikat a 0oznamovat modul zamku tladitka. Vypnete-li
varnou desku, kdy?Z jsou tlaCitka zamcena, zamek
tlacitek bude v provozu, jakmile pristé desku znovu
zapnete. Zamek tlacitek musf byt vypnut, aby varna
deska mohla byt pouzivana.
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“©" tlagitko vdm umoznf zamknout nebo
odemknoumt dotykové ovladate v provoznim reZimu.

Tisknéte @ tladitko 2 sekundy, cheeteli odemknout

varné oblasti. Operace bude potvrzena zvukovym

signalem.

Nasledng "[I" kontrolka zhasne. Nyni je dotykovy

ovlada¢ odemcen a mize normainé fungovat.

Détsky zamek

Varnou desku miZete ochranit pred netimysinym

pouZitim a zabranit détem, aby uvedly varnou oblast do

provozu. Funkce détského zamku obsahuje nékolik

komplexnich krokl k zapnuti dotykové ovlddaci

jednotky. Détsky zdmek miize byt zapnut nebo vypnut

jen v pohotovostnim rezimu.

Zamceni modulu:

1. Stisknutim hlavnino tlacitka "@" zapnéte varnou
desku.

2. Tisknéte """ a "s/" tladitka zarovefl nejméné 2
sekundy.

3. Nasledné stisknéte "»\" tlacitko jeSté jednou.

» Funkce détského zamku je zapnuta a " L objevi se

na displejich vSech vamych oblasti.

Vypnuti détského zamku:

Détsky zamek Ize vypnout tak, jakgte ho zapnuli.

1. Stisknutim hlavniho tlagitka "(" zapnéte varnou
desku.

2. Tisknéte "/\" a "s\" tladitka zarovefl nejméné 2
sekundy.

3. Nasledné stisknéte "s" tlacitko jeSté jednou.

»" " se objevi na displejich vSech varnych oblasti

po dobu fungovani détského zamku. zmiz,
jakmile bude zamek vypnut.

Funkce éasovace *

Tato funkce vam usnadni vareni. Béhem vareni
nebudete muset na varnou desku neustale dohlizet a
varna zéna se automaticky vypne po uplynuti vami
nastaveného Casu.

CasovaC ma tyto whody: Dotykovy ovlada¢ miize
ovladat Gasovace aZ 4 varnych oblasti a jeden alarm
pfifazeny ve stejnou dobu. vSechny ¢asovace Ize
pouZivat pouze v provoznim rezimu.
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Casovac jako alarm

Alarm ¢asovace funguje nezdvisle na ostatnich

varnych oblastech. Proto nenf diileZité, zda je

varnd oblast zvolena ¢i ne.

1. Stisknéte "©" tlacitko pro zapnuti alarmu
¢asovace. "00" a "+Giit=" se objevi na displeji
¢asovace a vpravo dole se objevi tecka. Tim se
alarm ¢asovace spusti.

2. Poté nastavte poZadovany ¢as stisknutim "\"

a"\" tlacitek.

» Po vyprSeni Casu zazni zvukovy signal. Pro vypnuti
zvukového signalu stisknéte jakékoli tlacitko na
dotykovém ovladacim panelu.

Casovac varné oblasti:

Casovate varnych oblasti Ize nastavit pouze pro

varné oblasti, které jsou v provozu.

1. Nejprve zapnéte varnou desku a potom zapnéte
vybranou varnou oblast. (varna oblast musi byt
nastavena na hodnot 1 az 9)

2. Stejné jako alarm Casovace zapnéte ¢asovat
vagng oblasti stisknutim "®" tiagitka. "00" a
"4i[gl" se objevi na displeji Casovade a vpravo
dole se objevi tecka. Tim se ¢asovac varné oblasti
zapne.

3. Musite stisknout "©" tiacitko podruhé, abyste
spustili casovac varné oblasti. Nyni mliZete priradit
¢asovac.

4. Poté nastavte poZzadovany ¢as stisknutim "~\"
a"\" tlacditek.

Casovate varné desky nastavite:

1. Po aktivaci ¢asovace prvni varné oblasti stisknéte
jests jednou tiagitko "©". Oviddant se otodi
doprava k dal$imu aktivni varné oblasti pfifazené k
¢asovaci. Nabidka k pfifazeni se objevi s blikajici
"[@" kontrolkou.



2. Poté nastavte poZadovany ¢as stisknutim "\"
a"s\" tlacitek.

3. Casovac zapnuty pro varnou oblast, ktery byl
nastaven jako prvni, je oznaden trvale svitici "[®1"
kontrolkou.

e \Vice Gasovacl Ize priradit k ostatnim aktivnim
varnym oblastem opé&tovnym stisknutim QO
tladitka.

e Po 10 sekunddch se displej Casovace vrati
zpatky k Casovaci, ktery bude koncit jako prvni.

o g Kontrolky, které sviti trvale na displeji

¢asovace, ukazuji asovac, ktery nyni odpocCitava.

e MUZete zobrazit nastavené hodnoty pro Casovase
varnych oblasti zménou polohy "&" tladitka.
Blikajici prava predni "[&" kontrolka vZdy ukazuje
prifazeni

Zobrazuje zbyvajici ¢as ¢asovaCe varné oblasti 3

(kontrolka blika) displeji Gasovace (kontrolky aktivnich

¢asovacll varnych oblasti 1 a 4 nebudou na displeji

¢asovace vidét).

Hluky

Z indukéni desky mohou byt slySet riizné zvuky. Tyto

zvuky jsou normalni a jsou soucasti vareni s indukci.

Takové zvuky;

e se mohou zintenzivnit, kdyZ je stupef v poloze
vysokého vykonu.

e mohou plynout ze stavebnich materidld panve.

eV nizsich pozicich mlze byt slySet pravidelny
zvuk zapnuti-vypnuti kvili provoznimu vzorci.

e zvuk se mliZe objevit pri zahfivani prazdné panve.

Tento zvuk ustane, kdyZ do panve pridate vodu
nebo potraviny.
e Hiuk ventilatoru pouzivaného k ochlazeni
elektronického systému.
Kalibrace senzoru a chybové zpravy
Ovladani varné desky provadi automatickou kalibraci
ve vztahu k podminkam senzoru, skla a prostfedi po
zavedeni sitového napéti. Nezakryvejte sklenénou
oblast snimace pfi kalibraci. Ovladani varné desky
nevystavujte silnému osvétleni, jako je slunecni svétlo,
silnd halogenova svétla, atd.
Tabulka -3: Chybové kody a zdroje chyb

Silng kolisavé okolni svétlo

riKiad aplikace:

Pokud neblikd 7adna kontrolka, hodnota
¢asovace budiku se zobrazi na displeji Casovace.

Vypnuti ¢asovacii:

Nejprve musite zobrazit ¢asova¢ zménou polohy Qr

tlacitka, dokud se neobjevi ¢asovac. Tuto hodnotu Ize

pozdgji zrusit 2 rliznymi zplisoby:

e SniZovanim hodnoty postupné k "00" dotykem
"so" tladitka.

e Dotykem "\" a "s¢" tladitek zarovéi po dobu
poloviny sekundy dokud se "00" neobjevi na
displeji Gasovace.

Po vyprseni ¢asu zazni zvukovy signal. Pro vypnuti

zvukového signalu stisknéte jakékoli tlacitko na

dotykovém ovladacim panelu.

Silné blikajici svétlo (fluorescencni
trubice

Kalibrace prob&hne bez problém, pokud je pfitomno
nasledujicf osvétlent:

Osvétleni svételnou trubici bez reflektoru (100W opal) v
vzdalenosti 70 cm nad sklokeramickou varnou deskou. Po
lispésné kalibraci je zarucena funkce varné desky i se
silnym osvétlenim, napfiklad s halogenovym bodovym
reflektorem (50W).

V pripadé zavady se kalibrace opakuje, dokud okolnf
podminky neumozni Uispé$nou kalibraci. Pouziti ovladacil
desky je mozné jen tehdy, pokud byla ispésné dokoncena
kalibrace vSech senzord.

Musite odstranit vSechny latky na varné desce béhem
kalibrace. Stejné tak by béhem kalibrace nemélo byt
okolni svétlo prili§ silné. Pokud uZivatel obdrzi nékteré z
hlaSeni F1, F2 nebo F4, musi béhem procesu kalibrace
zhasnout véeohny zdroje svétla nebo zavrit okno pfi
prvnim pripojeni. Je-li kalibrace Gspé$né dokoncena,
kontrolni systém muiZe tolerovat velkou dévku okolniho
svétla,

Béhem pouzivani ovladacil desky se pfistroj priibézné
adaptuje a kalibruje na zmény okolnich podminek.
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tabulce 3 najdete informace a vysvétlivky
ykajici se chybovych zprav, které se zobrazuijf

na dotykovém displeji.

pfipadé, Ze se dotykovy povrch uzavie na
[dobu del$i nez 10 sekund, cely ovlddaci

systém se vypne a ozve se vystrazny signdl. Na
displeji plotny také blikd “F”.

o

Pokud je plocha dotykového ovladani
vystavena hustym vypartim, cely systém
oviddani se vypne a mliZe se ozvat vystrazny
signal.

UdrZujte plochu dotykového panelu Cistou.
Jinak by mohlo dojit k poruse.
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[ Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouZi a pfipadné problémy se

omezi, pokud je vyrobek pravidelné Cistén.

NEBEZPECI:
Odpojte zafizeni od napajeni, nez zacnete s
(drzbou a Cisténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Pred ¢isténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplsobovat popéleniny!

e \lyrobek po kazdém pouZiti peclivé vyGistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z pecen,
které se takto nebudou pfi pristim pouZiti
piistroje dale pripalovat.

e Pro GiSténi pristroje nejsou potfeba Zadna zviastni
cistidla. Viyrobek omyjte vodou s mycim
pipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadna vylita
kapaliny vysusena.

e K(isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouZivejte
Cistidla obsahujici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto ¢asti pouZijte mékky hadfrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se milZe poskodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici
prasek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.

Na ¢isténi spotfebiCe nepouZivejte parni
CistiCe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym

proudem.

‘ NEBEZPECH:

Gisténi varné desky.

Sklokeramické povrchy

Povrch sklokeramické desky otfete hadrem
namodenym do studené vody, aby se odstranily zbytky
Cistice. Osuste mékkym suchym hadrem. Zbytky
Cistidla by mohly ponicit sklokeramickou desku pfi
jejim pristim pouZiti.

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Vépenaté usazeniny (Zluté skvrny) odstrarite malym
mnoZstvim odstrafiovace vodniho kamene, jako
napiiklad octem nebo citronovou $tavou. Milzete
rovnéz pouzit i vhodné komercné dostupné produkty.
Pokud je povrch silné znecistén, naneste Cistic houbou
a vyckejte, dokud se nevsakne. Poté vyCistéte povrch
desky vihkym hadrem.

Potraviny na bézi cukru, jako je husty krém
nebo sirup, je nutno ihned setfit a necekat, az
povrch vychladne. Jinak miize byt
sklokeramicka deska nevratné poskozena.

Casem mize barva natéru nebo na jinych plochach
mirné vyblednout. To nema vliv na fungovani vyrobku.
Blednuti barev a skvrny na sklokeramické desce jsou
normalnim jevem, ne vadou.
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Odstrafiovani potii

e KdyZ se zahieji kovové soucastky, mohou se rozpinat a zplisobovat hluk. >>> Nejde o zdvadl.

e Hlavni pojistka je vadna nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pajistkové skiini. Pokud je to
nutng, vymerite je nebo znovu aktivujte.

*  Vyrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zdstrcky.

e Pokud se displej nerozsviti, kdyZ varnou desku znovu zapnete. >>> Odpojte Spotiebic u prerusovace.
Pockejte 20 sekund a znovu jej zapojte.

e Je aktivni ochrana proti piehtéti. >>> Pockejte, aZ deska vychladne.

e Hrnec neni vhodny. >>> Zkontrolujte hrnec.

e Neumistili jste hrnec na aktivni vamou zénu. >>> Zkontrolujte, zda je na vamé zéné hrnec.

e Vas$ hrnec neni vhodny pro indukéni vafeni. >>> Zkontrolujte, zda je va$ hrnec vhodny pro indukéni desku.

e Hrnec neni uprostied nebo dno hrmce neni dostatecné Siroké na varnou zénu. >>> Zvolte dostate¢né
Siroky hrnec a postavte jej do stfedu varné zény.

*  Varnd z0na nebo hrnec se prehfivaji. >>> PoCkejte, aZ vychladnou.

e Mozna uplynula doba vareni pro zvolenou varnou zonu. >>> M(iZete nastavit novy ¢as nebo dokoncit
vareni.
e Je aktivni ochrana proti pfehrati. >>> Pockejte, aZ deska vychladne.

Hrnec se nezahfiva, i kdyZ je varna zona zapnuta,

e Vas$ hrnec neni vhodny pro indukéni vafeni. >>> Zkontrolujte, zda je va$ hrnec vhodny pro indukéni desku.
e Hrnec neni uprostied nebo dno hrmce neni dostatecné Siroké na varnou zénu. >>> Zvolte dostate¢né
Siroky hrnec a postavte jej do stfedu varné zony.

e na autorizovaného servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz jste vyrobek zakoupili. Nikdy se

mPokud nem(iZete odstranit poruchu ani poté, co jste postupovali podle pokynil obsaZenych v této Gasti, obratte
nepokousejte opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luznd 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice

7 dni v tydnu od 8:00 do 18:00
pomuiZe vytesit zarucni, pfipadné pozaruéni opravy vyrobk( BEKO

kontakt 220105 371

800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz
Objednavka opravy spotiebite online www.bekocr.cz
5 LET ZARUKY ~ podminky a registrace online www,bekocr.cz

ZARUCNI PODMINKY CR

a) Platny a &itelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebite a oznadeni prodejce
opravfiuje uZivatele wvyudit zéruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Ob&anského zakoniku, v platném  znénf.

b)  Neni-li stanoveno jinak, je zéruéni doba na vyrobek 24 mésicl. Za¢ing plynout ode dne pfevzeti véci kupujicim
vyjma pfipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zacne zaruéni doba plynout ode
dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyiaduiici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, dale viechny spotfebite,
které nejsou vybaveny pFivodnim elektrickym kabelem zakon&enym vidlici. Zapojeni spotfebice je sluzbou hrazenou
zékaznikem. Dovozce nezodpovida za po$kozeni vzniklé chybnou instalaci a chybnym zapojenim vyrobku.

c) Zéruka vyplyvajici z téchto zaruénich podminek muze byt uplatnéna pouze na tzemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotiebitii dovezenych do CR prostfednictvim nasi spole¢nosti, BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luzna
716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice, kters je oficialnim zastoupenim znatky BEKO pro Ceskou republiku.

d)  Zéruka je poskytovana kupujicimu (koneZnému spotiebiteli) v souladu se zdkonem & 634/1992 Sb., o ochrané
spotiebitele v platném znéni, na vyrobek slouZici béinému pouZivani v domdcnosti. Vyrobek neni uréen
k pramyslovému pouZiti a poskytovéni sluZeb. Spottebife, které nejsou pouZivény v domacnosti, nejsou pfedmétem
zaruky (hotelova a restauraéni zafizeni, Skolska zafizeni, Uklidové firmy, atd...)

e) Prava ze zodpovédnasti za vady vyrobku se uplatfiuji u prodavajiciho, Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na
zdvady, které vzniknou v dobé platnosti zaruéni Ihiity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit
pouze autorizovany servis.

O odstranéni vad vyrobku v zarudni Ihité je kupujici opravnény poZddat prodejce nebo Zéakaznické centrum BEKO

f)  Zakaznik musi pfi objedndni opravy nahldsit datum prodeje, model spotfebice, vyrobni a produktové &islo, které
se nachdzi na vyrobnim 3titku kaZdého spotiebite. Bez nahladeni téchto udajl nebude moci byt poZadavek zakaznika
na bezplatnou opravu vyfeSen. Zdkaznik je také déle povinen poskytnout autorizovanému servisu soudinnost
potiebnou k ovéfeni existence p¥ipadné odstranéni reklamované vady.
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g) Pfi navitévé servisniho technika kupujici prokaZe existenci zaruky pfedloZenim &itelného prodejniho dokladu
nebo certifikatu 5 let zaruky BEKO. Po provedeni zaruéni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo prodavajici
povinni vydat kupujicimu itelnou kopii opravniho listu nebo doklad o uplatnéni prava zéruky a dobé trvéni opravy.
Po dobu zéruky je kupujici povinen uschovat vedkeré doklady souvisejici s koupi a servisem vyrobku.

Opravni list slou¥i k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pred

podpisem veskeré ddaje. Zaruéni lhiita se v pfipadech, kdy zavada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodiufuje o dobu,
kdy kupujici uplatnil ndrok na zaruéni opravu u autorizovaného sttediska aZ do dne pfevzeti opraveného vyrobku.

h)  Vyrobek musi byt instalovdn a provozovan podle navodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladniéek,
mrazni¢ek a jinych kombinaci je zaruéena pfi okolni teploté od +10°C do +32°C.

i) Touto zdrukou nejsou dotgena prava kupujiciho, kterd se ke koupi véci vazi podle zvld§tnich pravnich predpist.

j)  Spolegnost BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZna 716/2, 160 00 Praha 6 ~ Vokovice nabizi spotFebiteliim na
vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této nadstandardni zéruky je
bezplatné odstranovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésicd od skonéeni zakonné dvouleté zarugni lhity.
Podminkou ziskani certifikdtu prodlouZené zdruky je spinéni veskerych podminek uvedenych na www.bekocr.cz.
O odstranéni vad vyrobku v prodlouzené zéruéni Ihité je kupujici oprédvnény poZidat Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) hitpy/www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

PHi opravé vrdmci prodlouZené zdruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu predloZit platny certifikat
prodlouzené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvéani prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace fesena opravou nebo dodanim nahradnibo dilu.

V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zdkaznika vyménu vyrobku za novy. Nérok na vyménu
uplatiuje zdkaznik po zaslani viech potiebnych doklad(l /platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni servisniho
Praha 6 ~ Vokovice. Spotfebitel nemd pravo v pribéhu prodlouZené zaruky na vraceni kupni &astky. Uplatnéni prava
na bezplatné odstrafiovéni vyrobnich vad podléhd zde uvedenym vieobecnym zéruénim podminkam.

Prévo na uplatnéni zaruky zaniké pokud:

@® neni vyrobek pouZivan v souladu s ndvodem
® dodlo k mechanickému pokozeni wyrobku cizim zavinénim, p¥i nespravné Gdribé nebo jinym zanedbanim péde
o vyrobek

@® byl na vyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou

@® plynové spotiebiée nebo spotiebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou

® doslo k mechanickému poskozeni pfi pfepravé

® je vada zplsobena vnéjdimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadna bytova instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozenf Zivlem

@ je vyrobek vadny z divodu pouZiti neorigindlniho pfisluenstvi a ndhradnich dilt

® kuchyiiska linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje technické parametry

® zdruka se ddle nevztahuje na preventivni Gdribu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zdvady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béinym pouiivdnim, mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentl

@® zdruka se nevztahuje na ndvitévu technika za Uéelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotiebice,

vyménu ndhradniho dilu, ktery nevyzaduje odborny zasah, zdména sméru otvirani dvefi chladnitek
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